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Introduction générale

Introduction Générale:
L’olivier « Olea europea », est un arbre connu et utilisé depuis I’antiquité. Il véhicule
de nombreux symboles : paix, purification, force, victoire, et récompense. Cette plante
a ¢été 1’'un des premiers arbres cultivés par I’Homme (Benhayoun et Lazzari, 2007).
Les plantations d’oliviers sont spécifiques aux contours méditerranéens. Mais
aujourdhui D’olivier est plant¢ dans plusieurs régions du globe autres que la
méditerranée pour produire aussi bien de I’huile d’olive que des olives de table

(Bouyoucef et Moussouni, 2014).

L’ Algérie fait partie des principaux pays méditerranéens dont le climat est le plus
propice a la culture de I’olivier. En 2020, 1’ Algérie est classée le huitieme producteur

mondiale d’oliviers et de I’huile d’olive (COl, 2020).

En Algérie, l’oléiculture est considérée aujourd’hui comme une des filieres
stratégiques qui devront garantir la sécurité alimentaire de la Nation. Pour ce faire le
MADR (Ministére de 1’ Agriculture et du Développement Rural) a initié une nouvelle
approche dans le cadre du programme de renouveau de 1’économie agricole et rurale
qui a conduit l'oléiculture algérienne, ces dernieres décennies a de profondes
évolutions qui se sont traduites par l'augmentation du nombre d'exploitations des
superficies plantées, du niveau de mécanisation et du rajeunissement des anciennes

plantations(Mendil, 2009).

Par ailleurs, le développement de I’industrie oléicole et I’'importance de la production
qui en découle n’est pas sans conséquence sur 1’environnement. En effet, I’extraction
de I’huile d’olive engendre deux types de résidus : les grignons (résidus solides) et les

margines (résidus liquides) (Zahari et al, 2013).
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Selon les procédés d’extraction, la transformation d’une tonne d’olives génere la
production de 450 a 1200 litres de margines, et actuellement, des quantités
importantes de ces résidus sont déversées dans la nature, entrainant différents types de

pollution telles que pollution du sol, de 1’eau... etc (Abichou et al.., 2003).

Dans le but d’éclaircir et d’apporter plus de données fiables sur la situation
environnementale de 1’industrie oléicole en Algérie. Nous nous sommes intéressées a
I’étude d’impact d’une I’huilerie automatique sur 1’environnement au niveau de la
commune d’Azazga localisée a Tizi-Ouzou, ou nous avons-realisé une enquéte aupres
de celleci .

Ce travail est subdivisé en deux parties :

La premicre partie est théorique portera sur des généralités sur I’oléiculture et
I’industrie oléicole en Algérie.

La deuxieme partie est pratique focalisera sur 1’enquéte in situ de I’'impact de
I’huilerie d’Azazga sur 1’environnement et les dispositifs de gestion des déchets

entrepris par cette derniére.



Pawtie 1.
Synthése Bibliographigue



Partie I : Synthése Bibliographyique

1. L’oléiculture en Algérie :

En Algérie, la culture de I’olivier est trés ancienne, elle s’inscrit dans une tradition
séculaire. (Bouyoucef et Moussouni, 2014). La filiere oléicole Algérienne se distingue
par trois types de systemes de production : moderne, semi-moderne et traditionnel,
avec une prédominance de ce dernier (Lachibi et al,2019). L’olivier constitue I’une
des principales espéces fruitieres plantées en Algérie, soit 42% de la superficie

arboricole national (figure 1). (MADR, 2016)

E{rvier B Agrumes B PEpns et Moyaum WP Oattier B Fguiers © Vignohles

Figure 1: La place de I’olivier dans le verger arboricole nationale (MADR, 2016 )

1.1. Evolution des superficies oléicoles nationale :

Durant ces derniéres années les surfaces cultivées en olivier ont connu une grande
croissance, passant de 168080 ha en 2000 a 294 200 ha en 2010 a 437000 ha en 2020.
Sois une augmentation de 75% par rapport a 2010 et de 160% par rapport a 2000
(COI,2020).

Le tableau suivant illustre I’évolution des superficies oléicole en Algérie
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Tableau 1 : Evolution des superficies oléicole en Algérie (2000-2020)

16702 000
26 302 000
36 335000
56 314 000

62 000 DO

168 000
239 300
294 200
407 185

437 000

Source : CO1, 2020

Cette augmentation s’explique par la relance des plantations et la mise en place du

Plan Nationale du Développement Agricole (PNDA), ce dernier avait comme objectif :

- D’intensification de 1’oléiculture .

- Augmentation de la production et de la productivité.

1.2. I’oléiculture dans la wilaya de Tizi Ouzou :

La wilaya de Tizi-Ouzou est caractérisée par une oléiculture de montagne spécialisée

dans la production d’huile d’olive, qui est trés fluctuante d’une année a une autre.

La variété d'olive prédominante est la Chemlal, qui constitue 80 % de la production

totale. Les variétés Asseradj, Lemli et Bouchouk représentent respectivement 10 %

chacune. Presque toute la production d'olives, soit 99 %, est utilisée pour la

fabrication d'huile d'olive. Parmi les principales régions productrices, la wilaya de Tizi

Ouzou se distingue comme la deuxiéme plus importante, avec une production de

196 377,39 hectolitres, juste apres la wilaya de Béjaia.
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La figure suivante nous informe sur la place des oléicoles parmi les autres cultures a

Tizi-Ouzou.

1%

m Oeicultbure mFaurrages Hoyaux pepins et rustiques
W {énéale W {uttures maraiche res Az ume
Witioulure

Figure 2 : La place de I’oléiculture par rapport aux autres filiéres végétales a
Tizi-Ouzou (DSA ,2017)

Nous constatons que 1’oléiculture occupe la premicre position (42%) de la surface
Agricole de la wilaya. Elle constitue 1'une des principales vocations de la wilaya,
occupe une superficie de 38 828,06 ha.et pratiguement présente a travers tout son

territoire.

1.2.1. Parc huilier de Tizi Ouzou :

La wilaya de Tizi Ouzou étant une région oléicole par excellence, elle possede un
parc d’huileries important Selon la Direction des Services Agricoles DSA le nombre
des huileries au niveau de la wilaya de Tizi Ouzou est de 312 huileries dont :

- 158 huileries traditionnelles avec une capacité de trituration de 2889 q/j
- 40 huileries semi automatiques avec une capacité de trituration de 1213 g/j
- 114 huileries automatiques avec une capacité de trituration de 10802 g/j.

Le tableau suivant nous renseigne sur les types et le nombre des huileries dans la
Wilaya de Tizi-Ouzou et la figure 3 nous informe sur leur répartition a travers les

huileries de la wilaya .
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Tableau 2: Types et nombre des huileries dans la Wilaya de Tizi Ouzou

57 109 359

40 114 312

Source DSA2022

M Huileries traditionnelle M Huileries semi-modernes ™ Huileries modernes

Figure 3 : Répartition des huileries dans la wilaya de Tizi Ouzou (DSA,Tizi-

Ouzou, 2022)

Nous remarquons qu’il y’a une domination des huileries traditionnelles avec 50,60%,
suivi des huileries moderne 36.50% et les huileries semi-modernes occupent la

troisieme place avec 12.90% (figure 3).
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2. Processus et sous-produits d’extraction de I’huile d’olive

2.1. Les processus d’extraction de I’huile d’olive
Le processus d'extraction de I'huile d'olive comprend quatre étapes principales :
nettoyage préliminaire, broyage, malaxage et séparation des phases (Chimi, 1997).
Ces étapes visent a maximiser le rendement en huile et a préserver sa qualité lors de la
séparation des phases solide et liquide (Apparicio et Harwood, 2013).

La figure suivante illustre les processus d’extraction de I’huile d’olive :

OLIVES _
Lavage
' l !
PROCEDE DISCONTINUDE PRESSE | . PROCEDES CONTINUS J
l Ea - - Petite quantité
Broyage/malaxage  , Boyage/mlxag Broyage/malaxage .._d_
Eau
1 Ean ) l ) l )
Pressage Centrifugation Horizontale Centnfugation Horizonfale
| ’_l_l J,_I_
Huile d' Ii - : ) ) ' )
4 olve { A Huile d'olive | [
- Grignons | Py | Grignons ) Hmkdolm ) I;iargmcs |
Ean ‘ Eau ' I\—/
Décantation Centrifigation
—*  Verticale
Huile d’ o]m | | I-Iulled olive | |
. \_/' ;/

Figure 4 : Processus d’extraction de I’huile d’olive (Morillo et al, 2009)
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2.2. Les sous-produits d’extraction de I’huile d’olive

2.2.1. Les Margines :
Les margines proviennent de la fraction liquide des olives et de 1’eau, éventuellement
rajoutée en cours du processus de trituration. La qualité et la quantité des margines
dépendent de 1’opération d’extraction d’huile d’olive, de la variété d’olives, de la
saison de cueillette et du taux de maturation des fruits. (Fiorentino et al, 2003).
A. Le pouvoir polluant des margines :

Le pouvoir polluant des margines est di a des causes diverses :
-Le pH, qui est la premiére cause directe de la mort des poissons lorsque la margine
est déversée dans des fleuves.(Fernandez, 1991),
-La teneur en maticre grasse, qui provoque la formation d’une couche sombre a la
surface de I’eau empéchant , son oxygénation et le passage de la lumicre solaire, et
faisant ainsi obstacle au développement normal de la faune et la flore au sein des
fleuves. (Fernandez, 1991),
- La richesse des margines en substances phénoliques provoque I’inhibition et le
développement des micro-organismes bactéries et Champignons. (Vaquez et al,
1974).
B. Impacts des margines sur I’environnement :

Le rejet des margines reste jusqu’a présent un probléme écologique prépondérant
ainsi qu’un redoutable souci pour les pays producteurs d’huile d’olive ou de sont
produits dans des intervalles de temps treés brefs s’étendant de Novembre jusqu'a Avril.
L'absence de méthodes de traitement adaptées pousse les propriétaires d'huileries a
rejeter ces eaux dans la nature sans aucun contrdle (Fiorentino et al, 2003).

Le taux de matiére organique élevé, le pH acide et la forte demande chimique et
biologique en oxygéne (DCO, DBO), sont a l’origine de plusieurs impacts
environnementaux. (Ouzounidou et al,2010). Cette situation est aggravée par le
caractére saisonnier de la production de I’huile d’olive et les volumes importants de
margines générées approchant les 30 millions de m3 /an, dont 98% sont concentrés

dans les pays du pourtour mediterranéen (Koutrotsios et Zervakis, 2014)
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B.1. Impact des margines sur ’air :

Causée genéralement par la décomposition des effluents de margines, leur forte teneur en
sels,et charge organique ainsi que leur acidité saturent les milieux récepteurs et provoquent
des dégagements d’odeur désagréable liée a la formation d’hydrogéne sulfureux (H2S), lors du
processus de fermentation (Yahyaoui, 2012).

B.2. Impact des margines sur I'eau :

L’épandage des margines, trés riches en €léments azotées, aboutit a la formation d’un film
imperméable a la surface des riviéres et ses bords empéche la pénétration de la lumiere et
I’oxygeéne provoquant ainsi 1’Eutrophisation des eaux courantes adjacentes aux huileries.
(Benyhia et Zien, 2003).

B.3. Impact des margines sur le sol

Selon (Fiestas,1981) le rejet directe des effluents d’huileries d’olive sur les sols provoque un
colmatage des sols et une diminution de leur qualité. Ces déchets sont a I’origine de
I’augmentation de la salinité des sols, et de la diminution de leur pH, qui pourrait étre a
I’origine du changement de leurs caractéristiques physico-chimiques.(Marisot et Tournier,
1986).

C. Techniques de Traitement et valorisation des margines :

Jusqu’a nos jours, le traitement des margines constitue un probleme complexe vue la qualité
et la quantité des substances chimiques qu’elles renferment. En effet, ’application d’un
traitement simple s’avére insuffisant et incomplet (Ranalli, 1991).

C.1. Techniques de Traitement des margines :

C.1.1.Techniques physiques :

Les procédés de traitement physique des margines sont des opérations de séparation des
matieres minérales et organiques solubles et insolubles de la phase aqueuse. (Benitez ,1996)

Le tableau suivant résume les différentes techniques physiques de traitement des margines
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Tableau 3: Les différentes techniques physiques de traitement des margines.

Les procédés physiques

Techniques Thermiques

Techniques

membranaires

Evaporation

Evaporation forcée

(incineration)

L’évaporation naturelle est tributaire
des conditions climatiques. En effet,
elle dépend étroitement de la vitesse
du vent, du degré d’ensoleillement et

de ’humidité de I’air. Ce procédé
consiste a stocker les margines dans

des bassins de faibles profondeur

(0.7 a2 1.5 m). Elles sont ensuite

séchées pendant plusieurs semaines

selon les conditions climatiques.

Cette méthode simple permet

d’éviter le rejet des margines dans les
égouts et dans les

riviéres .(Benitez ,1996)

Ce procédé permet
d’évaporer d’abord la
phase aqueuse des
margines et de braler
ensuite la matiere
organique. et le résidu
solide sera transforme en
cendres. L’énergie
nécessaire
au systeme est obtenue par
combustion de
grignon( Hamdi et
Bouhamed ,1991)

Les margines peuvent
étre aussi traitées par
des techniques
membranaires. Ces
processus se basent sur
I’utilisation de
membranes de filtration
qui permettent la
séparation des
substances dissoutes
selon la taille des
particules et la charge
électrique. (Panizza et
Cerisola ,2006)
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C.1.2. Techniques chimiques :

Les techniques chimiques de traitement des margines sont résumees dans le tableau suivant :

Tableau 4 : Les techniques chimiques de traitement des margines sont

Techniques Chimique

Coagulation-Floculation

Electrocoagulation

Adsorption

(Achak et al.,2007), ont
obtenu des réductions de
41% et de 75% en

polyphénols, en utilisant

des sulfates d’aluminium et

de la chaux comme
coagulant qui ont donné
respectivement une
réduction de la DCO de

I’ordre 43% et 38%

(Khoufi et al , 2001), ont
du

traitement des margines par

étudie la  faisabilité
électrocoagulation en utilisant
des électrodes en fer ou
aluminium avec addition de
d'’hydrogéneH202

poly
comme

peroxyde
et de
aluminium(PAC)

coagulant. Cette méthode de

chlorure

prétraitement a conduit les

composés phénoliques des
margines a étre polymeérisés

puis sédimentés.

L’adsorbantle plus
communément utilisé pour
les

éliminer polluants

organiques  des  eaux
résiduaires est le charbon
et

actif.  (Galiatsatou

al,2004) ont effectué une
taux

étude ou le

d’élimination des
composés phénoliques par
adsorption sur charbon
actif était de l'ordre de

73%

C.1.3. Techniques biologiques :

Les techniques biologiques de traitement des margines sont regroupées dans le tableau

suivant :
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Tableau 5 : Les techniques biologiques de traitement des margines.

Techniques biologiques

Traitement Anaérobie

Traitement aérobie

Traitement par le lagunage

Ces traitements anaérobies
permettent de réduire la
consommation en énergie et
boues

la production des

(Borja et al,1995). lls
présentent aussi 1’avantage de
produire du méthane et de
limiter les dégagements de
mauvaises odeurs. Par contre,
ils sont aussi trés limités a
cause de la toxicité élevée
des composes phénoliques et
la faible

des tanins, de

biodégradabilité des

polyméres de couleur foncée

et de [D’acidification des
réacteurs (Mouncif et al,
1995).

En raison de leur forte
charge en matiére
organique, les effluents
d'huileries  d'olive  ne

peuvent pas étre traités
des
(El
hajjouji et al, 2007), Par

conséquent,

directement par

méthodes  aérobies.

plusieurs
auteurs ont suggéré de les
diluer avant leur traitement,
soit en les mélangeant avec
de l'eau soit en les
combinant avec des eaux
usées

(Annaki,1999).

domestiques

Un traitement biologique base
sur la collecte temporaire des
effluent dans des bassins situes
en aval.

Cette technique a été utilise dans
une huilerie située a proximités
de Fes (Maroc) pour réduire la
charges en malterie organique et
en polyphénols des margines
avant qu’elle soient déversées
dans le milieu naturel de OUED
SEBDOU
Zein,2003)

(Benyahia et

D. Techniques de Valorisation des margine :

D.1.Production de biogaz :

L’application du processus de la digestion anaérobie aux margines permet de transformer

environ 80% des substances organiques en biogaz (65 a 70% de méthane). Ainsi, la

fermentation méthanique permet la dé-pollution des millieux tout en produisant de 1’énergie

(Nefzaoui, 1987).

D.2. - utilisation des margines comme fertilisant par compostage.

Le compostage est I’'une des techniques de recyclage des margines et leur transformation en

compost biologique qui est un fertilisant naturel. Ce compost s’obtient principalement par

dégradation anaérobie de substance organique des résidus solides (margine + résidus agricoles)

(Nefzaoui, 1991).
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D.3.-Récupération de quelques composants :

L'expérience dans ce domaine est tres récente et les résultats sont encore a I'état embryonnaire
il siagit en particulier, de la récupération des composants aromatiques et phénoliques et des
solutions de glucides. Les composants aromatiques sont obtenus par distillation sous vide et
les arbmes sont récupérés par extraction aux solvants (hexane puis chloroforme); (Nefzaoui,
1991).

D.4. Utilisation en alimentation animale :

Les margines ont été utilisées directement comme aliment pour les animaux d’elevage . Elles
ont été distribuées sous forme d’eau de boisson a des volailles ce qui semble avoir permis de
réduire les colts de production et la mortalité des animaux. (Fedeli et Camurati, 1981)
D.5.Utilisation en génie civil :

Les principales investigations pour ne pas dire les seules dans le domaine de génie civil, ont
été effectuées en Tunisie (Nefzaoui, 1991). Les méthodes d‘épuration des margines sont
certainement colteuses et nécessitent un investissement assez important au départ.
Lalternative proposée par les chercheurs de ’école Nationale des Ingénicurs de Tunisie a
remédi¢ partiellement a ce probléme. Il s’agit en ’occurrence de fabriquer des briques en
remplacement du ciment et de la chaux. En effet, le traitement des sols avec les margines
diminue leur perméabilité et améliore leurs caractéristiques physico-chimique. La fabrication
de briques non cuites (figure 5) en substitution aux briques cuites classiques a été essayée en
utilisant différents types de liants (ciment. Asphalte. Paille. Margines). En tenant compte du
rapport qualité et prix du produit obtenu, les margines constituent le meilleur type.

Figure 5 : Briques non cuites obtenues a partir des margines (Amrani et Bendidi, 2014)
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2.2.3.les Grignons :

Les grignons sont des résidus solides issus de la premiére pression ou centrifugation, formés
des pulpes et noyaux d’olives (Benyahia et Zein, 2003). Plusieurs types de grignons peuvent
étre distingués. Le tableau suivant résume les différents types des grignons.

Tableau 6: les différents types des grignons d’olive (Sansoucy, 1984)

Types des grignons Définition

Grignon brut : Résidu de la premiere extraction de I'huile par pression de l'olive
entiere, ses teneurs relativement élevées en eau (24%) et en huile

(9%) favorisent son altération rapide lorsqu'il est laissé a l'air libre

Grignon épuisé : | Résidu obtenu aprés déshuile du grignon brut par un solvant,

Généralement ’hexane

Grignons Résulte de la séparation partielle du noyau de la pulpe par
partiellement tamisage ou ventilation :
denoyautés -il est dit “gras” si son huile n'est pas extraite par solvant

- il est dit “dégraiss€¢ ou épuisé” si son huile est extraite par

solvant

Pulpe d’olive : Pate obtenue lorsque le noyau a été sépare de la pulpe
préalablement a l'extraction de I'huile. Elle est riche en eau (60%)

et de conservation trés difficile .

A. Composition chimique des grignons :

La composition chimique des grignons d’olive varie dans de trés larges limites selon le stade
de maturité, le procédé d’extraction de I’huile et I’épuisement par les solvants (Nefzaoi, 1984).
Le tableau suivant résume la composition chimique des grignons.

Tableau 7. Composition chimique des grignons d’olives

Matiére Matiére Matieres  Azotées | Cellulose Matiére

Seche Minérales Totales Brute Gras

75-80% 3-5% 5-10% 35-50% 8-15%
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Plus simplement, on peut considérer que le grignon est compose d’une fraction riche en
lignine provenant des fragments de noyaux, et une autre renfermant principalement des
glucides, comme la cellulose et acétocellulose et dans une moindre mesure, des protéines et

de I’huile résiduelle qui dépend de la technique d’extraction (Nefzaoui, 1984).

B. Pollution de environnement causée par les grignon d’olive :

La majorité des grignons sont rejetés dans la nature. Ils peuvent étre contaminés par des
champignons, ou bien ils rejettent des substances toxiques dans I’environnement. Les toxines
fongiques ou les composés poli phénoliques qui résistent a la dégradation bactérienne peuvent
se lixivier, menagant ainsi la santé humaine et I’environnement. Plusicurs sources d’eau ont

été contaminées (Boudissa, 2012).

C.Valorisation des grignons d’olives :

Plusieurs techniques sont adoptées pour la valorisation des grignons d’olive, les plus
importantes sont :

C.1. L’extraction de I’huile de grignon :

L’huile de grignon est récupérée par un solvant. Elle est utilisée pour la consommation
humaine et en industrie pour la fabrication du savon (Boudissa, 2012).

C.2.Utilisation de grignon comme un engrais :

Les grignons sont d’abord briilé aprés les cendres peuvent étre utilisees comme un engrais en
raison de leurs teneurs élevés en oxyde de potassium et en phosphore (Boudissa, 2012).
C.3.Alimentation du bétail :

Etant comme un produit non toxique, le grignon, sous ses différentes formes, peut étre destiné
A I’alimentation des animaux sous plusieurs formes (directe ou mélanger a d’autres
Composant notamment le concentré) (Boudissa, 2012).

C.4. Compostage :

Le compostage des grignons et des margines apparait comme une solution appropriée a la
valorisation des résidus de trituration, compte tenu de la stabilité des matiéres organiques
obtenues et de la réduction des teneurs en composes phénoliques et en matieres grasses
(Afidol, 2005).

C.5.Utilisation comme combustible :

Compte tenu du pouvoir calorifique, il parait opportun d’examiner la transformation et

I’utilisation des grignons a des fins énergétiques. Le noyau d’olive présente un pouvoir
calorifique de I'ordre de 5 kWh / kg (Afidol, 2005).

15



Partie I : Synthése Bibliographyique

C.6. Autre utilisation possible de la coque
Aprées séparation, la coque peut étre utilisée comme combustible dans 1’industrie de bois ou
comme matiere premiére pour la fabrication du furfural, un composé chimique utilisé comme

solvant en raffinage pétrochimique (Benhayoun et al, 2007).
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|. Présentation de la région d’étude:
1. Situation géographique de la commune d’azazga :

Azazga, une municipalité de la wilaya de Tizi Ouzou en Algérie, s'étend sur une superficie de
77,05 km? et se trouve a une distance de 37 km du chef-lieu de la wilaya. Ses frontieres
territoriales sont définies comme suit :
v'Au nord, elle partage des limites avec Aghrib et Akerrou ;
v’ Al'est, elle jouxte Yakkouren ;
v" Au Sud, elle est voisine d'lIfigha et de Soumaa ;
v Al'ouest, elle est contigué a Freha et a Mekla.
Azazga est située le long de la route nationale 12, également connue sous le nom de route
de la Kabylie, reliant Thnia a Bejaia via Tizi Ouzou. En amont du fleuve Sabaou, cette
position géographique privilégiée d'Azazga, entre les deux principales wilayas de Kabylie,
en a fait un centre urbain d'importance croissante. (Moussaoui et Mellal ,2021)
La figure suivante illustre les limites administratives de la commune d’Azazga

N71

N Aghribs
rllnn{:art : e S |

Eng v

Azazga -~ |
45513 =" Yakouren
¥ SIBE=E]

Figure 06 : Les limites administratives de la commune d’Azazga (Google Maps ,2024)
2. Caractéristiques géographiques :
2.1. Hydrographie :

Les principaux cours d'eau de la commune sont Asif (fleuve) Sabaou.

Ce fleuve de Sebaou est I’un des principaux cours d’eau de la Kabylie,traverse des paysage

fertiles avant de se jeter dans la mer. (DSA.2019)
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2.2. Climat :
Azazga se trouve dans la zone du climat méditerranéen. Les étés sont chauds et secs, tandis
que les hivers sont froids avec une pluviosité moyennement importante. En ao(t, le mois le
plus chaud, la température moyenne maximale est de 35°C et la minimale de 29°C. En
janvier, le mois le plus froid, la température moyenne minimale est de 4°C et maximale de
12°C.(DSA.2019)
2.3. Occupation des sols :
Dans la région d'Azazga, comme dans la majorité des régions kabyles, les terres agricoles
sont rares. Les foréts occupent la majeure partie du sol, avec 57% de la superficie totale. Les
terres nues (maraichage, légumes secs, fourrages) représentent 12% de la superficie totale.
Les plantations, qui occupent 9% de la superficie totale, sont principalement constituées
d'oliviers, représentant 34% de la superficie des Surfaces Agricoles Utilisées (SAU) et 7%

de la superficie total.(DSA.2019 )

W Sous-bois et forets W Terre improductive et incultes
Pacages et parcours Terre nue
W Plantation

Figure 7: Répartition des terres de la commune d’azazga, (DSA, 2020)
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3. Presentation de I’huilerie:
3.1. Situation administrative :
L'huilerie "Zemihi Nadir" appelé OUZMIH se trouve dans la commune d'Azazga, le
long de la route menant au village de Tacheroufet. Elle est délimitée comme suit :
- Au nord : Par la route , qui est reliée a l'autoroute N° 12, menant a I'H6pital d'Azazga
et & Yakourene.
- Au sud : Par le village de Tirsatine et la nouvelle ville d'Imlel.
- A I'ouest: Par la route N° 71 en direction du village de Tacheroufet.
- A I'est: Par la route N °71 en direction de la ville d'Azazga.
Cette description précise permet de situer clairement [I'huilerie dans son

environnement.( Figure 8).

Figure 8: Situation adminstravie de I’huilerie zemihi (Google Maps,2024)

3.2. Caractéristiques de I’huilerie :

Nous avons mené notre étude sur une huilerie automatique nommée OUZMIH mise
en production en 2006 .Utilise principalement des olives nationales comme matiére
premiére pour produire de I'huile, équipée de technologie automatisée supervisant de
maniére autonome le processus de production dhuile. L'automatisation vise a
améliorer I'efficacité, la précision et la régularité de la production tout en réduisant les

besoins en main-d'eceuvre et les erreurs humaines.
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4. Méthodologie de I’enquéte

4.1. Choix de la zone d’étude :

Notre investigation s’est effectuée dans la région d’Azazga. Ce choix de région s’est
fait sur un ensemble de criteres, notamment :

v' Le nombre intéressant des huileries dans cette zone puisque, elle occupe la
premiére place en nombre d’huileries au niveau de la wilaya de Tizi Ouzou (19
huileries).(annexe 1)

v’ Zone de labialisation d’huile d’olive.

4.2. Choix du site d’étude :

Au cours de notre enquéte, nous avons pris contact avec le propriétaire de I'huilerie
Zemihi, sélectionnée pour son emplacement stratégique pres d'un fleuve et au coeur
d'un environnement naturel dans la région de d’Azazga.

4.3. La collecte des données

La collecte des données l'enquéte s'appuie principalement sur un questionnaire congu
de maniere exhaustive pour recueillir un maximum d'informations sur 1’exercice de
I’huilerie Zemihi dans la région d'Azazga. Ce questionnaire est structuré en
différentes sections, notamment 1’activit¢ de 1’huilerie les sous-produits oléicoles :
déchets de I’huilerie grignons d’olives et margines ainsi que les impacts négatifs sur
I’environnement au cours d’exercice de I’huilerie. ( Annexe 2).

5. Techniques de gestion et de traitement des déchets de I’huilerie Zemihi :

Le tri des déchets a Zemihi vise a maximiser la récupération des ressources utilisables
tout en minimisant I'impact environnemental global de l'activité de I'huilerie.

5.1. Les grignons d’olives :

5.1.1.Le traitement des grignons au niveau de I’huilerie Zemihi :

Le traitement des grignons d’olives issus de I'huilerie Zemihi implique typiquement.
A. Séchage : Les grignons peuvent étre sechés pour réduire leur teneur en humidité,
facilitant ainsi leur manipulation et leur traitement ultérieur.

B.Collecte : Rassembler les grignons apres I'extraction de I'huile.
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Les figures suivante illustres les deux étapes de traitement des grignons au niveau de

I’huilerie Zemihi :

SO (REo 1T
> Al QUAD C

Figure 09: Les deux étapes de traitement des grignons au niveau de I’huilerie

Zemihi, (A: Séchage, B:Collecte).

5.1.2. Les techniques de gestion des grignons issus de I’huilerie Zemihi :

Les grignons d'olive, issus de I’huilerie Zemihi, sont souvent mal gérés.une petite
partie est recupére par une entreprise de fabrication de savons et une grande
simplement laissés dans la nature, jetés dans les cours d'eau (riviéres) ou abandonnés
sur le sol, ce qui peut avoir un impact environnemental néfaste.

5. 2. Les margine :

5.2.1. Le traitement des margine au niveau de I’huilerie Zemihi :

® | adécantation :

C’est une méthode de séparation tres utilisée dans les processus industriels,
notamment dans le traitement des margines dans les huileries. A 1’échelle de I’huilerie
Zemihi, les margines sont laissées au repos dans des réservoirs de décantation, ou la
gravité joue un réle essentiel. Les solides plus lourds ont tendance a se déposer au

fond du réservoir tandis que I'huile, étant moins dense, remonte a la surface.
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5.2.2. Technique de gestion des margine issus de I’huilerie Zemihi :

Les margines, qui représentent la phase liquide résiduelle apres I'extraction de I'huile
d'olive a I'huilerie ZEMIHI, sont généralement soumises a un processus de
purification dans des bassins de décantation. Apres cette purification, le liquide traité
est ensuite dirigé vers le systeme de traitement des eaux usées et des fuites vers la

nature constatée (Figure 10).

Margines

Plusieurs Bassin de
décantation

[ Issus vers la nature ]

Figure 10: La gestion des margines issus de ’huilerie ZEMIHI
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6. Impacts visibles de I’huilerie Zemihi sur I’environnement :
L'huilerie, en tant qu'installation industrielle impliquée dans la transformation des
graines oléagineuses en huile, peut avoir divers impacts visibles sur I'environnement.

Voici quelques impacts visibles les plus courants au niveau de I’huilerie «Zemihi»:

6.1. Dégradation esthétiques :

L'activité de I'huilerie Zemihi a entrainé une détérioration esthétique du paysage
naturel. En effet, I'accumulation des résidus ( grignons et margines ) sur le sol dans
I'environnement naturel entouré d'arbres et de plantes a contribué a cette dégradation

visuelle.

La figure ci-dessous illustre la dégradation esthétique :

Espaces vert

Grignons
La figure 11 : Photographie represente la dégradation esthétique
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6.2. Surexploitation de I’eau :

Selon le propriété de 1’huilerie ZEMIHI : Les huileries ont un besoin important en
eau pour traiter les graines et pour nettoyer leurs éguipements, ce qui peut entrainer
surexploitation des sources naturelles telles que les rivieres ou les puits ce qui conduit
a des conséquences néfastes sur les écosystemes locaux en diminuant les débits d'eau
ou en épuisant les ressources hydriques disponibles.

6.3. Pollution de ’eau :

Les activités de 1'huilerie Zemihi entrainent une pollution des sources naturelles d’eau
en raison du rejet de grignons et les fuites des margines dans le fleuve, ce qui conduit
a la contamination des eaux, y compris des puits utilisés pour I'eau potable.

La figure ci-dessous illustre cette pollution :

Margines

La figure 12: Photographie represente la pollution d’eau .
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6.4.Pollution du sol :

L'huilerie Zemihi produit divers résidus tels que des tourteaux, des eaux usées et des
résidus de production ( margines et grignons ). Leur rejets dans 1’environnement et

leur stockage par dépot en surface du sol peut entrainent sa pollution (Figure 13) .

@0 RED A NOTES PRO:
OO Al' UAD CAMERA. 4§”

Sol Margines Grignons

La figure 13: Photographie represente la pollution de sol.

6.5.Pollution de I’air:

L’incinération a 1’air libre des déchets issus de cette huilerie tels que les grignons ,

les déchets verts et les sac en plastics induit directement la pollution atmosphérique .
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Conclustion Générale

Conclusion générale :

Dans la présente étude nous avons tente d’évaluer I’impact d’une huilerie sur
I’environnement au niveau d’Azazga en Algerie .

Les résultats de notre enquéte confirme 1’impact négatif de I’huilerie «<ZEMIHI» sur
I’environnement par des différents types de pollution : pollution visuelle ( esthétique ),
pollution d’eau , pollution de sol et la pollution atmosphérique .

Bien que cette industrie offre des opportunités économiques précieuses, il est crucial
de minimiser son impact sur I'environnement. Cela exige une gestion responsable des
résidus de production, tels que les grignons et les margines, ainsi que l'adoption de
pratiques agricoles et industrielles durables a toutes les étapes de la chaine de
production. En intégrant ces mesures, I'oléiculture peut prospérer tout en préservant
les écosystéemes et en assurant la durabilité des ressources naturelles pour les
générations futures

Pour assurer la durabilité de I'industrie oléicole en Algérie, il est crucial d'adopter des
pratiques de gestion environnementale durable. Cela implique de combiner des
innovations technologiques avec la protection de l'environnement, notamment en
utilisant des machines spécifiques pour la gestion des sous-produits solides, tels que
les grignons, afin de sauvegarder les ressources naturelles pour les générations futures

tout en favorisant la prospérité économique du secteur.
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Arnmnexe I.Type et le nombre d’huilerie par commun dans la wilaya de Tizi-

Ouzou (DSA, Tizi-Ouzou 2022)
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Arwmexe 2:

PROTOTYPE DU QUESTIONNAIRE

Propriété (privée/location)............oovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiann..

Date de début du travail........................ Age de huilerie.....................

Quantité des 0lives TeQUe. .....ccviiiiiiii i,

Stade des olives:  vertes ..... Noires et semi-noires....... Noires.... ....
Volume de I’huile extraite.............coeviiiiiiiiiiien.,

Date de début et fin de trituration................cooveeiienenn....

Systéme de trituration............ceveeeiiiiiiieiieeineennnn.

Classification d’huile d’olive  vierge........... ou extra vierge.........
Conditions de stockage huile d'olive.................ooviiiiiin

Délaide validité....................ooeeinnnne..

Destination de la  production  dhuile d'olive  (export/  national/

Sous-produits oléicoles (déchets de I’huilerie) :

Déchets verts des olives (feuilles d’olives) :  quantité/ an......
Destination........... ....... 1SSU...........

Grignons d’olives : quantit¢/ an  ......... Destination......... .............
1SSU .........

Grignons d’olive : y’a-t-il une extraction de huile secondaire ou restante ...............

Margine : quantité/ an......... Destination .................... 0 | PR
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Y’a-t-il des impacts négatifs sur I’environnement au cours d’exercice de 1’huilerie :

Impact négatif ... SOIUtioN & ..ovviiiiiiii
AULTES TEMATUES. . ... eeeeeteteteteeeeee ettt eeeeaeaeeaaes
Impacts visuels sur I’environnement appréciation par les

CUAIANTS. ..o
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Résume

Résume,

Notre enquéte se concentre sur I'industrie oléicole, en particulier sur I'huilerie “Zemihi:
dans la région de Tizi Ouzou, en Algérie”, et cherche a évaluer son impact sur
I'environnement ainsi que le traitement des sous-produits de I'huile d'olive : grignons
et margines Les résultats de notre enquéte indiquent queles grignons et les margines
issus de cette huilerie, sont souvent négligés en termes de valorisation et sont plutot
rejetés dans la nature sans étre traités, ce qui entraine d'importantes pollutions de
I’environnement telles que la pollution du sol, de 1’eau, ,de I’air et la pollution

visuelle.

Mots clés JEnquéte,l'huilerie “Zemihi , impact sur I'environnement,grignons et
margines, pollutions de I’environnement.

Abstract:

Our survey focuses on the olive industry, in particular on the "Zemihi: in the Tizi
Ouzou region, Algeria" oil mill, and seeks to assess its impact on the environment as
well as the treatment of olive oil by-products: pomace and margins The results of our
survey indicate that the pomace and margins from this oil mill,are often neglected in
terms of recovery and are instead discharged into nature without being treated, which

leads to significant environmental pollution such as soil and water pollution and
visual pollution.

Key words: Investigation, the oil mill “Zemihi, impact on the environment,

pomace and margins, environmental pollution.
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