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Introduction :

La couverture des besoins en protéines alimentaioit étre ajustée par la ration
alimentaire quotidienne de 'homme, qui doit luipaper 0,8g de protéine /kg de poids
vif /jour selon Patureau, (2003). En ce sens,ligaiion des produits animaux : lait et ses
dérivés, viande rouge, viande blanche et ceufs nespensable. Ainsi, les productions
animales doivent étre développées sous forme digkevde ruminants et d’élevage de
monogastriques pour approvisionner les consommnegateur
En Algérie, ces élevages sont développés en tedinestallation et d’effectifs, mais leur
rendement reste insuffisant. Leur amélioration testiours d’actualité malgré plusieurs
obstacles. Cette insuffisance des produits aningstixaccompagnée de l'augmentation des
prix des sources de protéines animales et de déficit sur le marché. Le recours a
'importation des produits entiers ou des factelegproduction rend I'Algérie dépendante de
I'extérieur.

La viande rouge constitue une source importantprd&ines a notre ration mais le
prix de cette denrée est de plus en plus élevéiica gonduit le consommateur a utiliser les
laits et leur dérivés et les produits avicoless lpeoduits avicoles, viandes et ceufs sont
appréciées et favorisés par leur colt et leurodiglité sur le marché. Cette situation est
observée notamment dans les pays en voie de d@eahemt.

L'investissement dans la filiere poulet de chairatgsactif par ses avantages que ce soit pour
la production et ou la consommation. Cette productinimale se distingue par la situation
suivante :

- possibilité d'investir dans toutes les régions,

- facilité de la conduite d’élevage,

- faible codt de revient,

- cycle de production court,

- transformation efficace et rapide de matiere peeenen protéines animales grace a leur
métabolisme élevé,

La filiere avicole en Algérie a connu une inteitsifion dés les années soixante-dix
avec l'appui des politiques avicoles incitatives@si en ceuvre au cours de la décade 1980-
1990. Cette option se justifie par le déficit desductions animales classiques (KACI,

2014),. L'élevage avicole occupe une place de choix da&esnomie Algérien. Il offre des

opportunités d’emploi et permet de satisfaire lesdns en protéines animales de la

population en croissance.




Le fonctionnement du secteur avicole reste en desdes normes internationales (KACI,
2014),. Cette situation a aboutit a des surcolts a laymtion et influe sur les prix a la

consommation. Chaque année, la filiere avicolarestjuée par une instabilité chronique des

prix

Par ailleurs, la filiere avicole et ses productionécessitent une mise en place d'une
régulation. En ce sens, notre étude a pour objaldi tenter une réflexion pour estimer la
production de viande de poulet et de sa consommaTiette opération, sera favorable pour le

consommateur, le producteur et le planificateur.

Les travaux de notre étude sont orientés versifiasion de la production de viande
de poulet au niveau national en 2014 en se basanes performances de production de
références en Algérie. Egalement, notre étudentétune approche de I'estimation de la
consommation de la viande de poulet dans la rédgomizi-Ouzou. Deux parties composent

note étude.

% Une synthése bibliographique qui comporte troispihes sur la filiére avicole

principalement la filiere chair.

-Chapitre 1 :  Apercu sur la filiére avicole.
-Chapitre Il . Viande de volalilles.
-Chapitre 1l :  Qualité et consommation de \darde volailles

+ Une partie expérimentale qui se compose de deux artie aussi

-la premiére concerne l'estimatioe th production de viande de poulet en

Algérie

-la deuxiéme consiste a faire une approche petimer la consommation de la

viande volaille dans la région de Tizi-Ouzou.










Chapitre | Apergur la filiere avicole

La viande de volaille est une viande universedid, produite et consommée partout
dans le monde, elle présente un taux de convecsigales/viande meilleur que le porc ou les
ruminants ce qui en fait presque toujours la vidadeoins chére (FranceAgriMer, 2013).

La production et la consommation de volailles dé@sMonde ont connu un
développement important au cours des trente deshi@gnnées, qui s'est accompagné d’'une
forte augmentation des échanges internationauxte Gendance a la croissance de la
consommation et des échanges se confirme sur iegiEs années malgré un ralentissement
lié notamment a des politiques nationales protenigies ou a I'épizootie d’influenza aviaire
qui sévit depuis 2003 (Magdelaine, 2007).

l.1. Développement de I'aviculture industrielle dais le monde :

L’aviculture est passée d'une production fermi@reune production industrielle
organisée et plus spécialisée, cette expansiamanencé apres la seconde guerre mondiale,
est due au développement de la production intensigaé dans le cadre de ce quon a
coutume d’'appeler la deuxieme révolution agricdmdée sur ['utilisation systématique
d’intrants et sur une rationalisation de la productet a la maitrise des conditions technique
et sanitaire des élevages et aux avances techqoksi(mécanisation, recours a des souches
génetiques sélectionnées, aliments industrielstédagux souches. Cette révolution, menée
sur le modele intensif américain, entraine I'apjo@mi progressive d’'un systeme complexe, dit
“filiere avicole" ou interviennent un grand nombdé&cteurs différents : sélectionneurs,
accouveurs (poussins d'un jour), habitats, firmeéalidents du bétail, entreprises de

pharmacie vétérinaire, éleveurs, abattoirs, gressiest distributeurs (Kaci, 2014)

Les progres spectaculaires de la production ea@ehsommation de viande de volaille dans
les pays développés se trouvent sur tous les emtnCe succes s'explique de plusieurs
facons : en premier, les cycles de production beaticoup plus courts que ceux des porcs ou
des ruminants. En second, les produits avicoled ptus facilement acceptés par le
consommateur. Finalement, les colts de productidiefécacité biologique élevée dans la
transformation des produits végétaux en produitsnamx ont largement contribué a la

réussite de cette production (Cimpoias, 2010).

En Afrique, les poulets domestiques sont apparysitles siécles, ils font maintenant
intégralement partie de la vie africaine. Le coggyfréquemment représenté dans I'embléme

des partis politiques (Alders, 2005).
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En TunisieL’évolution du secteur avicole a été similaire aplapart des pays
développés ou en voie de développement, qui s@sepad’un élevage traditionnel familial a
une industrie avicole bien établie.

Avant les années 60, I'aviculture industrielle €ilaexistante en Tunisie et la plupart des pays
de la région et les produits avicoles étaient isg$aviculture traditionnelle. En 1967, une
institution de I'état a installé un élevage intédeépoulets et de pondeuses, ainsi qu'un petit
couvoir, que est vite devenue une unité pilote pelanis I'apparition d’'un petit noyau de
fermes avicoles. A partir de 1970, l'aviculture usttielle a connu un véritable décollage
grace, aux encouragements de I'Etat pour le dépelment de ce secteur ont concerné aussi

bien les batiments d’élevage, les équipements’glimént concentré (Karma, 2011).

L’organisation du secteur avicole industriel a cosmge par des fermes de [Iétat.
En effet, la création d'agro-industries (couvoirsgnes d’aliment) transmettant l'information
technique a favorisé I'amélioration de la conduiigderne de fermes chez les éleveurs (APV,
2015). Depuis son démarrage au début des annéds 36€cteur avicole intensif au Maroc
s'est développé en lI'absence de mesures régleresrgpécifiques a cette activité. En effet,
les objectifs visés a cette époque étaient la visigi@on de ['élevage avicole et
l'accroissement de ses productions pour répondire lZesoin de plus en plus croissant de la
population en protéines d'origine animale a des gonvenables. Cependant, depuis le début
des années 90, le secteur avicole a connu une @gpaimes importante avec l'installation
d'un grand nombre de fermes d'élevages et une dorteentration autour des grands centres

de consommation notamment sur I'axe Kénitra - &id#a(Barkok, 2007).

La stratégie du secteur de I'élevage s’inscrit daradre de la politique générale du pays qui
a opté pour le libre échange et I'intégration deEdnomie nationale dans la globalisation et
l'internationalisation du commerce. Le Maroc a dietesigné des accords de libre échange
avec plusieurs pays, dont des puissances avical&gB, 2007)

1994: Signature de I'accord de création de 'OMKlarakech.

1996: Accord d’association avec I'UE, et négociasicommerciales (2003).

2004: Accord de libre échange avec les E.U. Ergné@gueur 2005.

2004: Accord de libre échange quadra (Marooisie—-Egypte-Jordanie). Entrée en
vigueur 2005.

Autres accords commerciaux avec I’Arabie Saoudi®66) et Turquie (2004).
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1.2. Evolution de l'aviculture en Algérie :

L’aviculture comme la plupart des autres sectendustriels algériens et d'aprés
Fenardji (1990), cette filiere a connait une sdeeéorganisations successives allant dans le
sens général dicté par les réformes économiquéslgk : démonopolisation des activités de
production, place plus grande aménagée a la régulpar le marché. Afin d’accroitre le
niveau de vie des populations, I'Algérie a eu puemiére obligation d’élaborer, au
lendemain de I'indépendance, une stratégie de dgpement capable d’améliorer le niveau

de vie de la population.

[.2.1. Avant 1969 :

L’élevage industriel de poulet de chair est intibghar les colons par le biais du plan
de Constantine 1958 pour se développer par la apits I'indépendance.
(cherifi, 2008).
La production avicole reposait sur I'élevage faahilet quelques micros unités qui ne
répondaient pas aux besoins en protéines animalel@aonsommateur qui n'apporte que
250g/hab/an de viande blanche (fernardji, 1990).

1.2.2. De 1969 d979 :

Cette période s’est caractérisé par la créatiostrdetures visant a organiser le secteur
de la production. Une tendance a faire disparbdtsecteur traditionnel et le démarrage de cet
élevage intensif, qualifié d'industriel était unjeattif, et cela a partir d'un ensemble de
stratégies qui sont :

-création de L'Office National des Aliments du BE{®NAB) en 1969 : qui s'est chargé a la
réalisation de l'autosuffisance de la populatidogmnte en protéines animales.

D’aprés Fernardji (1990), il y avait plusieurs noss :

- La fabrication des aliments du bétail

- La régulation du marché des viandes rouges

- le développement de I'élevage avicole

1.2.3. En 1970 :
I'O.N.A.B a élargit sa mission de d'entreprendrgté action susceptible d'augmenter
et de régulariser les productions des viandes b&mjcet ce ci en créant au sein de chaque

wilaya une coopérative agricole de wilaya (COP.A.¥8A 1974.
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C'est au cours du deuxieme plan quadriennal (19Y947¥), que l'on a assisté a 'émergence

d'une politique avicole axée essentiellement sfiliéae chair intensive.

1.2.4. De 1981 au 1988 : Remonté des filieres

En aviculture, la remonté des filieres impliquentase en place des élevages de
parentaux et de grands parentaux, de la fabricakooertains composants de I'alimentation
animale et de produits vétérinaires y compris Becins(Cherifi, 2008).
En 1981 ce fut la création de I'0O.R.AVI (Office Ra&tpl d'Aviculture) dans les trois régions
du pays : Est, Centre et Ouest, c’est pour impulser nouvelle dynamique au secteur
avicole, et depuis on assiste a un véritable depelment qualifié de secteur avicole
industriel.la mise en place d’'un nouveau plan camg@ida création :

- de trois offices régionaux (TORAC, 'ORAVIO elQRAVIE) rattachés a la tutelle
(ONAB).

-un office national spécialisé dans la producti@timhent de bétail.

-trois offices régionaux spécialisés dans la prtidoale viande rouges.

1.2.5. Réformes 1989 — 1999 :

Les réformes économiques engagées par les pouvoirics durant cette période
viennent réorganiser le secteur. Elles visent daatie des entreprises, la levée du
monopole, la liberté d’accés aux ressources erseg\wt I'application de la vérité des prix sur
les facteurs de production (Ferrah, 1995).

En 1997, les offices régionaux de l'aviculture @ewient des filiales de 'ONAB. Elles sont
représentées par 3 groupes avicoles SPA (sociéteéaqti@n): groupe avicole du centre
(GAC), de I'Ouest (GAO) et de I'Est (GAE), chacumngprenant une division d’aviculture et
une division d’aliment avicole (Cherifi, 2008).

Durant cette décennie, le nombre d'élevages ag@ieAlgérie a enregistré un
accroissement, a la faveur des politiques avidoiégées par I'état et, particulierement

favorables au capital prive.

1.2.6. Réformes appliquées depuis 2000 :
En 2000, le ministere d’'agriculture et de dévelapest rural a met en place un
programme agricole et rurale P.N.D.A.R, cela ailisgbles fonts publics a travers le Fond

National de Régulation et du Développement (F.N.B.R).A partir de 2001, la filiere
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avicole a subit une restructuration profonde. Leiesé mere ONAB devient sous tutelle de la
société de gestion de participation production afeniS.G.P Proda). Dont le rble de S.G.P
Proda est de préparer les opérateurs économiques$gie face a la concurrence
internationale.

Jusqu’ a I'heur actuel, la filiere avicole Algérrenest dépendante du marché mondial

en matiéres premiéres alimentaires et autres istragcessaires a la production des produits
avicoles, et méme le matériel biologique (poussamoducteurs, et bien avant les ceufs a
couver). L'ouverture du marché, a la faveur de la nouveltditigue économique, s’est
traduite par une réduction graduelle des partsalemé des opérateurs du secteur public aussi
bien au niveau des importations directes que deslugtions locales des facteurs de
production (en dessous de 50%).
Cette réduction de la part de secteur public edymion est justifiee par I'émergence des
operateurs privés qui sont actuellement les domténdu marché avicole Algérien comme le
groupe Hubbard Algérie qui est installé récemmeDjedfa, c’est le fournisseur de la souche
la plus exploitée dans le pays la F15. Il ya alesgroupe kherbouche « Arbor Acre » qui est
installé a Tlemcen... etc

La figure N° 1 représente une structure de laréli@vicole Algérienne de 'amont a I'aval.
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Matiéres premiéres . Matenctll hmiuglqlghc Produits vétirinaires
(Mais - soja,...) NFONSEf, JeprRdutellny Uk ) et vaccins
y Groupe ONAB /
Institut Pasteur
Importateurs prives Groupes (GAD, GAC , GAE) Grossistes
'l’ ‘l( y

UAB : Officines

ef Filiales des Offices Cassap privées

Accouvenrs prives
i
ELEVAGES AVICOLES
! W
(Eufs) Collecteurs livreurs et
L4 Grossistes (Poulets ef wufs)
'
Abattoirs des offices
[Souks hebdomadaires et /
Ventes directes Tueries particuliéres
(Poulets et eufs) A" v
Commerce de détail, collectivités locales, restauration commercialisation
L
Consommateurs

SourceKaci et Cherie, 2013.
Figurel :Structure simplifiée de la filiére avicole Algérie.







Chapitre 11 Viande de voldles

D’aprés I'organisation mondiale de la santé hum@&DS), la viande désigne toutes
les parties comestibles d'un animal. La viande lasthair des animaux utilisée pour
l'alimentation humaine. Elle est essentiellementstituée par les muscles striés apres leur
évolution post mortem, qui se mangent apres cuifdamont et al, 1982) cité par Hamoudi
et al 2013.

La demande mondiale de viande est en forte craies@m particulier dans les pays ou le
pouvoir d’achat augmente. La production de viandevdlaille (majoritairement de poulet)
augmente régulierement dans le monde et cettesarais semble devoir se poursuivre selon
les projections des experts.
1. Production de la viande de volailles

La production de volaille et d'ceufs a une impomrasburce de protéines animales et
des revenus agricole dans le monde. La demandmetes de volailles reste stimulée par les
prix élevés des viandes concurrentes. Mais la €aioie est ralentie par la hausse des codts
des matieres premiéres et la résurgence de I'mfla@viaire en Asie.
En 2014, la production mondiale de viande de Mekikst estimée a 110 MT, soit une
augmentation de 2,4 % par rapport a 2013 (Magdel&i@14). Les perspectives agricoles de
la FAO et de TOCDE montrent que I'on peut s’attemd une progression de la production de
volailles de2,3 % par an de 2013 a 2023, tandislajyeoduction toutes viandes confondues
augmenterait seulement de 1,6 % par an. (1 % powvahde de bceuf et 2.2 %pour la viande
porcine).

La volaille deviendrait alors d’ici 2020, la premaéproduction de viandes dans le
monde (134,5 MT en 2023), d’aprés les perspecitibela FAO et 'OCDE, principalement

afin de répondre a I'évolution des préférencesetitaire.

1.1.Production de viande de volailles dans le monde

La viande de volaille est la deuxieme viande prmddans le monde avec 107 MT
derriére la viande de porc (115 MT), mais loin dévia viande bovine (68 MT) selon les
estimations de la FAO datée en fin 2013(Magdel&6&4).
1.1.1.En Amérique

Aux Etats-Unis, aprés avoir atteint 19,8 MT prodsien 2013 (+ 0,7 % par rapport a
2012), la production devrait continuer de progresse2014 pour s’élever a 20,4 MT. Les

- er
Etats-Unis conserveraient ainsi leur place degrbducteur mondial de volailles, devant la
Chine.
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En Amérique du Sud, la production s’est établie 87 IMT en 2013, soit une
progression de 2.0 % en 2012. La production betsik de volailles (poulet et dinde)
s’inscrit en repli pour la deuxieme année conseewst atteint 12,7 MT en 2013, en recul de
3,1 % par rapport a 2012, dont 12,3 MT de poubsigepli de 2,6 % et 364 000 T de dindes,
en diminution de 18 %. Cette situation de crisedest a la forte hausse des prix du tourteau
de soja (Magdelaine, 2014).

Le Brésil est aujourd’hui le troisieme producteervdandes de volailles (derriere les
Etats-Unis et la Chine) et le premier exportatemndial devant les Etats-Unis en volume
mais plus encore en valeur.(ITAVI, 2012).

1.1.2. En Europe
La production européenne de viande de volaillesteint plus de 12,7 millions de

tonnes en 2013, en progression de 1,4 % par rap@ii2, et 1% en 2014 par rapport a 2013

12,8 MT. (Magdelaine, 2014).La France restergiprbducteur européen de volailles avec une
production stable autour de 1,8 MT. L’Allemagnendi@ production serait maintenue stable en 2014
a 1,5 MT, conserverait son rang d&producteur européen selon ITA\EN déclin depuis 2002, la
production de dindes (pres de 2 MT) est en baissg, d % en 2013, a déclaré Magdelaine
(2014) avec les baisses des productions franchrgannique, italienne et allemande. La
France, aprées avoir perdu son leadership en 2@fi@ure sa position de premier producteur
européen de dindes juste devant I'Allemagne.

La figure N°1 montre la part des pays membre dieldans la production de volailles dans

les années précédentes .

Dynamique des productions de volailles.
Base 100 année 1991

300

250

150

100

a0
91 92 93 94 95 96 97 98 99 00 01 02 03 04 05 06 07 0B 08 10 11 12 13

Allemagne Espagne - -=France Pays-bas = -Royaume-Uni

Sourdeurostat (document ITAVI), Source : ITAVI.2014
Figure 2 : Dynamique des productions de volailles pays membres de 'UE

1-Structure et organisation des filieres volaillesHair en Europe, septembre 2013
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En Asie, et selon le document ITA'(2014) un développement important d
investissements et un changement des consommageuiaveur de la volaille a permis
I’Asied’étre a I'origine de plus de 40 % de l'augmentation d@rdaduction mondiale depu
10 ans. Cependant, la croissance de la productiaticue est ralentie par la résurgence
virus de l'influenza aviaire. En 2013, avec un nelugpisode d’influenza aviaitH7N9 au
printemps, la production chinoisea atteint 17,4 MPaur 2014, la FAO prévoit que
production chinoise de viande de volailles proggdégérement, a 17,5 MT, soit une hat
de 0,5 %.

Le tableau N° X¥ésume la production des principaux pays ucteurs au mon.

Tableau 1 Principaux producteurs de viande de volaillessdamonde.

Production 2013 Production 2014 estimée | Evolution 2014/2013
en T, en MT

Etats Unis 19.8 20.4 +3.0%

Chine 17.4 17.5 +0.5%

Breésil 13.0 13.4 +2.8%

UEa 27 12.7 12.8 +0.6%

Russie 3.8 3.9 +1.6%

Inde 27 2.8 5.7%

Monde 107.4 110.0 +2.4%

Source : anonym 2014.
1.1.3. En Afrique :
a)Au Maroc :

L’aviculture moderne est un secteur tres dynamiquesqu'il participe pou
environ86,%0 dans l'approvisionnement du pays en viandes Ihdsnet 71,5% eiceufs
deconsommation. Contrairement & certains pays dédian, |Etat n’est jamais interven
dansla production avicole qui a toujoutté une activité privée. Jusqu’'a 20(ce secteur
n’étaitsoumis pratiqguementaucune procédure administrative. Eil4, le Maroc a produ
534.000 tonnes de viandes de volailles dont 78:&es de viandes de din(APV, 2015)
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b)En Tunisie :

Le taux moyen de croissance pendant la période-2012des viandes de volaille
6.3% avec notamment un taux tres éleveé de 44.4@olaaind«d’apres la rvue I'aviculture
au Maroc 201%anonyme, 201.
C)En Algérie:

L’aviculture est indéniablement la branche des pctidns animales qui a enregis
en Algérie le développement le plus remarquable auscoe ces dernieres ann (Kaci,

2013). L’'aviculturealgérienn produit entre 350 et 475 mille tonnes de viandevalailles

(soit environ 240 millions de poulets an) et plus de 3 milliards d’cel de consommation.

Elle est constituéele 20.000éleveurs emploie environ 500.000 personnes et vivre 2
millions de personnes (Allou201%).

Au niveau des échanges extérieur: filiere avicole nationale est peu compétitive &ts
dépendante du pdide vue de son approvisionnement en intrants.ési@levenue de plus
plus vulnérable a cause des défis imposés pabdaalisation des échanges commerciau
globalisation et 'augmentation des besoins de @mmsation national

Actuellement en Algériele fonctionnemer du secteur reste en dessous des no
internationales. Ceci aboutit a des surcolts artalystion et influe sur les prix a
consommation.

D’aprésles statistiques obtent du MADR (011) cité par Kaci et a2013), I'offre
en viandedlanches est passée de 95000 a prés de 300 0@Beomire 1980 et 20, soit une
progression de +212 % en 80«

Ceci a permis d’adliorer la ration alimentairimoyenne en protéines animales de pres ¢
millions d’algériens. Cependant,ec 6 Kg de viande de poulet/hab/ara¢iket al, 2013).
Le tableau N° 2, montredvolutior de la production avicole en Algérie

Tableau 2 Evolution de la production avicole en Alge

Viande 131 387 171128 168 573 220 300 330458 336 0D
blanche(T)

(Eufs de 3,23 3,63 3,44 3,84 3,84 4,40 4,03 5,30
OO OEEEA G

{en milliards

d mnites)

Sourct : (Kaci, 2014).
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2. Dynamique de marché mondiale:les principaux éclmges

La demande mondiale de viande est en forte crazesam particulier dans les pays ou

le pouvoir d’achat augmente.

Les échanges internationaux de viande de voladidgscrid de 7 % environ sur les
vingt derniéres années et la volaille distanceelargnt les autres viandes (cf. graphique ci-
dessous). Quant a la viande de bceuf, les exparsationtinuent de progresser en restant
cependant largement distancées par celles de leslalla volaille est la premiére viande
échangée dans le monde (Magdelaine ,2014).

Echanges mondiaux de viande (millions
de tonnes)

16 — — —
Boeuf

Volailles
T, — Porc = = —
10 = ——

80 85 S0 95 oo a5 10

O N e O @

Source : Perspectives alimentation FAO, mai 2014

Figure 3: Evolution de la production et des expates mondiales de volailles

2.1. Principaux pays exportateurs
Les quatre principaux pays exportateurs de veladbnt le Brésil, les Etats-

Unis,I'Union Européenne et la chine.

Les USA, leader mondial dans la production de gewdeec pres de 20%, ne sont cependant
gue le second pays exportateur, 31% apres le B368Hl, 'Union Européenne 11% et la
Chine 4%. Ces quatre plus gros pays producteurpodéets occupent 64% du marché
mondial(Chatelain, 2012).

Toutefois, la place de I'Union Européenne sur leain@ international s’amenuise. En 1994,
les exportations européennes représentaient 20 %ohblume total exporté de viande de

volailles tandis qu’en 2014, leur part ne seraisgue de 9,8 %.
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2.2.Principaux pays importateurs :

Les importateurs de volaille sont plus atomisés. fuencipaux sont la Chine (2 MT),
le Proche et Moyen-Orient avec I'Afrique du Nordhwgon 2 MT) en forte croissance, le

Viande de voldles

Japon, la Fédération de Russie et I'Union eunopé@lagdelaine, 2014).

En Chine et en Asie de I'Est, les importations adaMe ont suivi 'augmentation de la

demande en viande. Elles ont été accentuées paaport de consommation en faveur de la

volaille, lié a la faiblesse relative de I'offre eimnde porcine.

Au Moyen-Orient, ou la concurrence avec la viand@arc est quasiment inexistante, le

dynamisme de la demande s’est traduit par une baagsde tant des volumes de volaille

importés que du prix des produits.

Dans I'Union européenne a 27, les importationsaoigimente de 3 %.

La figure N°3 illustre la part des principaux pgyeducteurs des viandes volailles dans les

echanges mondiaux.

1994

Autres

USA
Thailande 41%
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20%

Chire
14% 0%

Brésil

Thailznde
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10%
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13%
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2013

USA
32%

Chine
9%

Source : ITAVI, 2014

Figure 4: Evolution de la part des principaux aelans les échanges mondiaux
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La consommation de volaille (majoritairement de Ipyuaugmente régulierement
dans le monde. En effet, cette viande offre de membavantages : moins onéreuse que
d’autres produits carnés, diététique, elle est tatdg a la plupart des climats comme aux
pratiques culturelles des différents pays.

1. Qualité de la viande volaille

Les viandes de volailles sont importantes en altatemn humaine puisqu’elles
permettent un apport protéique intéressant pourtemeur faible en matiéres grasses. Mais
selon I'espece ou le muscle considéré, ces prapartdifferent, comme pour les autres
constituants tels que les vitamines, les acides guales éléments minéraux. Ainsi, chaque
viande a ses propres caractéristiques nutritioesetjui parfois se rapprochent plus ou moins
entre espéces (Brunel et al, 2011).

1.1. La qualité nutritionnelle :

1.1.1. Les protéines :

Les viandes de volailles sont riches en protéinegemne de 20,4% (Brunel et al,
2011) de bonne valeur biologique permettant dedwbntre les infections par la formation
d’anticorps.
La richesse des viandes de volailles en protéieegudlité et en acides aminés essentiels
correspond tout a fait au type d’alimentation geguierent les sujets en pleine croissance que
sont les enfants, les adolescents, les femmesreesgies femmes allaitantes et les personnes
agees.
Les protéines des viandes de volailles, dont ldippmnibilité est d’environ 95%, présentent
des concentrations élevées en acides aminés etsami I'organisme est incapable de les
synthétiser. lls doivent donc étre nécessairemepbrées par I'alimentation. Ces acides
aminés essentiels sont en proportions idéales dssviandes de volailles. Il s’agit
notamment de la lysine et de la méthionine qui poésentes en quantité restreinte dans de
trés nombreux aliments, de I'arginine, de la phélayline et de la cystine (anonyme, 2015).
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1.1.2. L’énergie :

Les viandes deolailles sont relativeme pauvres en graisses, une p: importante
se situe dans la peau et dsnc facile a enlevelC’est la dinde quest la viande la moir
calorique avec emoyenne une teneur 451 kJ pour 100 g de viande crue, comme le
porc qui s’en approche avd&8 kJ/100 g. A I'opposé, lbceuf etsurtout I'agneau sont d
viandes plutbégrasses avec une teneur en ca supérieure a 800 kJ/100 g. Ces différe
entre especes sont liées au de lipides qui influe directement survaleur énergétique ¢
la viande (Brunel et al, 2011).

1.1.3. Les lipides :

La viande de volaille a un faible teneur en lipides (entre 2 et 3 % selonpkes
considérée), et I'apport d’acides gras bénéfi pour la santé (60 % d’'acides gras |-
insaturés) tels que kade gras polinsaturés linoléique, alpHarolénique, gamrmr-
linolénique, arachidonique, eicosapentaénoique JE®Adocosahexaénoique (DH sont
caractéristiques des viandes de vole (Normand et al, 2006)Le tableau 3 montre

composition de la viande cuite en matiéres grgssesles différentes espec

Tableau 3Contenien matiéres grasses pour 100 g de viande cuite

Préparation Matiéres grasses
Cuisse de poulet rotie (g/100g) 6,9
Cotelette d'agneau, parée et grillée (g/100g) 8,2
Céte de beeuf, faux-filet, parée et grillée (g/100g) 8,4
Filet de beeuf, parée, grillé (g/100g) 8,9
Beeuf haché maigre, bien cuit (g/100g) 13,8

Source : Fichier canadien sur legléments nutritifs, 199!
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1.1.4. L'eau:
D’aprés Brunel (201)1les muscles de poulet et de dinde contiennentr@amvi5 g
d’eau (pour 100 g de viande crue), alors quer#age est une viande plus seche puisqu’elle

ne contient que 69 g. Cette teneur varie peu énueisse et le filet quelle que soit I'espece.

1.1.5. Les minéraux :

La viande de volailles contient peu de magnésiumnieyenne 25 mg/100 g) et ne
représente donc pas une source intéressante pouinéeal dont les besoins journaliers sont
proches de 350 mg. En contrepartie, la teneur ¢éaspoim est importante, surtout dans le
filet de dinde qui en contient prés de 350 mg dd@@ g de viande. Ainsi, la consommation de
150 g d’escalope de dinde permet de couvrir 36 $obdsoins journaliers en potassium. Le
phosphore est un élément minéral également pré&semgfrande quantité, et en particulier,
comme le potassium, dans le filet de dinde, pogudéune consommation de 150 g couvre
25 % des besoins journaliers. Enfin, la faible teren sodium (en moyenne 70 mg/100 g) fait
de la viande de volailles un aliment intéressarg tun régime hyposodé (Brunel V et al,
2011).

1.1.6. Les vitamines :

Les viandes de volailles présentent une sourcetajgime de vitamines essentielles
pour le développement de I'organisme. Elles peuappbrter une fraction importante de la
ration journaliere recommandée pour les vitamines.

Quelgues vitamines et leurs intéréts :

e Vitamine B1: Le poulet est une source de vitamine B1. Appelé&siathiamine, la
vitamine B1 fait partie d'une coenzyme nécessairda aproduction d'énergie,
principalement a partir des glucides que nous owger Elle participe aussi a la
transmission de l'influx nerveux et favorise ungissance normale.

* Vitamine B2 : La viande brune du poulet est une bonne sourcetai@ine B2, aussi
connue sous le nom de riboflavine. La viande blangnant a elle, en est une source.
Tout comme la vitamine B1, la vitamine B2 joue uierdans le métabolisme de
I'énergie de toutes les cellules. De plus, elletiGbne a la croissance et a la réparation
des tissus, a la production d’hormones et a ladtion des globules rouges. (Bédard,
2007)
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* Vitamine B3 : Le poulet est une excellente source de vitamine Afpelée aussi
niacine, la vitamine B3 participe a de nombreugestions métaboliques et contribue
particulierement a la production d'énergie a padtss glucides, des lipides, des
protéines et de l'alcool que nous ingérons. EllBalbore aussi au processus de

formation de 'ADN, permettant une croissance etlémeloppement normaux.

» Vitamine B6 : Le poulet est une excellente source de vitamine B&si appelée
pyridoxine, la vitamine B6 fait partie de coenzyntps participent au métabolisme
des protéines et des acides gras ainsi qu'a lacélam des neurotransmetteurs
(messagers dans linflux nerveux). Elle contribugalément a la fabrication des
globules rouges et leur permet de transporter dagard’oxygéne. La pyridoxine est
aussi nécessaire a la transformation du glycogergdueose et elle contribue au bon
fonctionnement du systéme immunitaire. Enfin, ceitamine joue un réle dans la

formation de certaines composantes des cellule®uges.

* Vitamine B12 : Le poulet est unsourcede vitamine B12. Cette vitamine travaille de
concert avec le folate (vitamine B9) pour la fahtion des globules rouges dans le
sang. Elle veille aussi a I'entretien des cellulesveuses et des cellules fabriquant le
tissu osseux.

e Vitamine D: La viande blanche du poulet est une source demii@a D. La
vitamine D collabore étroitement a la santé destakes dents en rendant disponible le
calcium et le phosphore dans le sang, entre aptvesla croissance de la structure
osseuse. La vitamine D joue aussi un role dansakaination des cellules, dont celles

du systéme immunitaire (Bédard, 2007).

1.2. La qualité organoleptique :
Les viandes de volailles sont tendres, moelleuses digestes et vite assimilées. Leur
golt neutre exclut tout phénomene de répulsioneodétjolt. Leurs délais de conservation

laissent une souplesse trés appréciée dans I'eajeon des menus

1.3. La qualité sanitaire :
L’approche sanitaire d’'une filiere d’élevage doitégrer santé animale et impact sur la

santé publique, qu’ils s’agissent sur la sécurés dliments (viande, ceufs..) ou des risques




Chapitre 1l Qualitéet consommation de la viande volaille

des transmissions d’agents pathogene par vois donerdaire, notamment pour le
professionnels en contacte avec les animaux (életechnicien, vétérinaire, mais aussi
attrapeurs de volailles, intervenants en vaccinabio insémination, agents d’abattoiretc).
(Guérin et al, 2011)

Linspection vétérinaire de salubrité élimine de clansommation les volailles pouvant
présenté des lésions de maladie ou des défautepsildes d altérer leur conservation. Les
carcasses de volailles doivent étre munies d ureengdle attestant la conformité des locaux
d"abattage avec les normes d’hygiene réglementairestampille est soit en papier collée

sur la carcasse, soit en métal attachée a la peau.

1.4. La qualité technologique :

La viande de poulet est aujourd’hui principalemeonsommeée sous forme de
produits transformés (découpes, charcuteries, plajgares) et le volume de consommation
de ces produits ne cesse de croitre.

Pour étre mieux valorisée par les industriels dedasformation, cette viande, et notamment
le filet, doit répondre a de nouveaux criteres dalitg sensorielle et technologique, pour
lesquels l'alimentation est un élément importanprandre en compte (en dehors de la

sélection génétiqudle Rouzic, 2015).

2. Quelques facteurs qui influent sur la qualité déa viande volaille :

2.1. L'alimentation :

Les conditions d’élevage et I'alimentation peuveradifier profondément le profil en

acides gras des viand@sormand et al, 2006).

Ces parametres influent fortement sur le profilasides gras des muscles e (les apports
végétaux augmentent la teneur en acides gras ifjpelédes muscles alors que les
supplémentassions en produits animaux augmentemtigalement les teneurs en EPA et
DHA), ou encore le mode d’élevafferunel et al, 2011).

Le niveau des réserves énergétiques musculairasépeumodulé par l'alimentation. Des
travaux réalisés a travers le monde ont permis elitrenen évidence une corrélation entre la
teneur en acides aminés du régime alimentaireaténtal et I'état des réserves énergétiques
du muscle. La lysine, un acide aminé essentiel jpule majeur dans cette corrélation et un

exces de lysine peut dans certaines conditionsduien a une augmentation du Phu.
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Cependant, les régimes testés, conduits sur deidsngériodes, impactent négativement les
performances de croissance des animaux ainsi gngréissement des carcasses (Le Rouzic,
2015).

2.2.Le Phu:

Le pH ultime (pHu), c’est-a-dire le pH final deMande, est un critére important de la
gualité de la viande. Un pHu trop bas - acide téralla couleur et la capacité de rétention
d’eau de la viande crue ou cuite. Ce pHu dépendideau des réserves énergétiques du
muscle, réserves disponibles sous forme de gly@déne teneur élevée en glycogene des
muscles a I'abattage conduit ainsi a un pHu acédaste a la qualité de la viande. (Le Rouzic,
2015)

2.3. L’age et le sexe :

L’age et le poids a l'abattage, le sexe de l'anjnfaés variations peuvent influencer
’lhomogénéité de la qualité organoleptique de &nse de poulet et volailles en générale. En
outrela qualité organoleptique de la viande est lieciment a I'age de I'abattage également la

tendreté et la jutosité.

3. Consommation de la viande des volailles :

La consommation de viande dans le monde est treable, elle dépend des pays, de

la région, de la famille et des personnes et preati@luencée par de nombreux facteurs.

Le comportement des consommateurs en termes dernoretion de viande peut s’expliquer
par différentes familles de facteurs tels que : feeteurs psychologiques, et les facteurs
sensoriels qui sont intrinséeques au produit, lestetas de marketing ou facteurs

environnementaux qui sont des qualités extrinséfftmsi-i-furnol et al, 2015).
3.1. Consommation dans le monde :

Sur les 50 dernieres années, quelle que soit l@ndéx considérée, le taux de
croissance de la consommation de viande de vaalt®ujours dépassé 2 % par an. Au cours
des 10 derniéres années, dans la plupart des pdggpthnéte, la consommation de viande de

volailles a progressé notamment dans les zoneg adavoir d’achat comme le Proche et le
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Moyen Orient (Koweit, Arabie Saoudite, Brunei) &t lles des Caraibes, pour certaines &

un développement touristique imporf (France Agri Mer, 2011).

Bénéficiant d'une tradition universelle de produetet de consommation, la viande
volailles est de plus en plus consommée dans ledeoba consommation mondiale
volailles est estimée a plus de 13 kg par habgalun la FAO, en croissanmoyenne de 2 a
3 % par an sur les dix dernieres ani. Les plus gros consommateurs sont les |
occidentaux développés avec a leur téte les Etaitsdli la consommation individuelle atte
les 50 kg/hab/an. La consommation au sein de ItJRiaropéenr atteint les 11.6 millionse
tonnes, soit 23.0 kg/habitai(iTAVI, 2014)

Dans beaucoup de pays en voie de développemenle bésoin d"augmenter
consommation de protéinest le plus grand, le secteur productif n'a pagiggaé a la
“révolutionde I'élevage”. Il y a pres de 20 pays en dévelogpémont la consommation
viande par téte est inférieure a 10 kg, a compar&x moyenne deO kg dans les pay
développésll y a des raisons culturelles ou religieuses celivent expliquer ce fait ns
certains pays mais Raible capacité de producti est en général leoupable dans beauco
d'autres (FAO, 2012).

Tableau 4Consommation de Vaille de différentes pays (en kg/hab,

Rang Pays Consommation kg/hab/an
1 Israél 67.8
2 Etats Unis 50,6
3 Arabie Saoudite 40,7
4 Australie 398
5 Canada 37.5
] Brésil N7
T Mexique 294
] UEaz27 229
9 Fédération de Russie 223
10 Japon 17,2
11 Migéria 1.7
12 Cote d'voire 1,2
13 Inde 0.6
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3.2.Consommation dans I'union européenr :

Selon la Commission européenne, la consommatidratgale volailles a atteint 11
millions de tonnes au sein de 'UE a 27 en 201R,8@ consommation individuelle annue
de 23.2 kg, ce qui représente environ 27% de laaramation totale de prodi carnés. Ce
niveau de consommatioest assez stable depuis le début des années 200@nide de
volailles améliorant son poids relatif au sein dutonsommation toutes viandes en ¢

repli.

La consommation de poulet est la plus dynamique, dépassant les 17 kg/habitant/an,
ce qui correspond a une progression de plus de 3 kg em4d.0A I'inverse, la consommatis
dedindes est en déclin depuis 2005, avec 3.4 kg comsxs par habitant contre 4 kg en 2(
Les niveaux de consommation individuelsresserrent autour de la moyenne communat
de 23 kg, les pays faiblement consommateurs coriiierhagne ou les pays d’Europe

I'Est tendant aattraper les gros consommate (Magdelaine et al, 2015).

Tableau 5 Consommation européenne de viade poulet et dinde en 2013 (en kg/t

Poulet Dinde
Moy. UE 27 17,8 3,8
France 16,3 52
Pays-Bas 18,5 1.1
Allemagne 11,7 5.7
Italie 13,6 4.4
Royaume- Uni 22,5 4.2

Source : ITAVI, 2015

Consommation en France :
La viande de volailles est depuis 2012 la deuxiémande la plus consommée

France (Pons-Thévenot et 2014)

D’aprés ITAVI, la consommation de volailles est en hausse déole6 2013. En dépit d'ur
hausse de la production de 5 %, la consommatignod&ets ne progresse que de 3,2 %
raison d’'une hausse degportations de poulets viet des viandes et préparati, et d’'un
repli des importations de viandes et préparationgec (42 % des poulets consommeés
France sont importés).es consommations apparentes de dindes et de sasianscrivent el

repli, respectivement de 1,3 % et 8,1
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En 2013, la consommation de volailles par habis&leve a 26,1 kg/an pour I'ensemble
volailles, dont 16,2 kg pour le poulet, 5,2 kg pda dinde et 2,9 kg pour le cani
(ITAVI,2015).

Tableau 6 Evolution desconsommations des différentes volailles (kg/t

(grasetd volailles
1970 0.80 0.70 0.40 8.00 12.10
1975 0.80 2.00 0.70 870 14.30
19380 0.90 3.00 0.80 9.30 16.00
1985 1.30 4.20 0.80 9.20 17.50
1990 1.83 5.40 0.92 11.30 2132
1995 2.56 6.66 0.88 11.20 22.56
2000 3.12 6.83 0.87 12.14 24.53
2005 3.45 6.00 0.66 12.60 24.06
2010 3.07 5.05 0.52 1491 24.84
2011 3.14 5.04 0.54 1531 25.27
2012 3.14 5.31 0.46 15.78 25.74
2013 2.88 5.22 0.50 16.24 26.08

Sourct: ITAVI, 2015

La consommation francaise se caractérise par unhégaortante depoulets entiers
dans les achats des ménages : 31 % contre endréneh Italie, en Allemagne ou
Royaume-Uni. (Pon$hévenot et i, 2014)

3.3 Consommation en Maro :
La consommation moyenne par habitant et par awvidades de volailles a eegistré
une hausse notable entre 1970 et 2014 en passarg d€ 6.9 Kg/hab/e (APV, 2015)
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Figure 5: évolution dela consommation des viandes de volailles au

3.4. Consommation en Algeérir :

Les produits d’origine animale et particulieremawicoles occupaient une place t
modeste dans la structure de la ration alimentirAlgérien. Ainsi une premiere enqu
nationale réalisée en 1964; faisait apparaitre que la ration conten@ gr /jour de
protéines animales, useconde enquéeffectuée en 1979-980 estimait a 13,40 gr/jour |
protéines animales dans la ration, ce qui se rapprdes recommandations de la FOMS

fixées pour les pays en voie de développemi16 g/hab/jour (Fenardji 1990.

Pour la consommation des viandes des volailn 2012, I'Algérien demeure, av:

8,9 Kg de viande de poulet par parmi les plus faibles consommateyéaci A, 201).

|
Arabie S 1 40,7

Espagne

France i 231

Maroc
Tunisie
Egypte
Algérie p

Mauritanie
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Sourct: anonyme, 2015
Figure 6:consommation de viande volaille par habitar (2010
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En 2013, la consommation a été élevée a 11 kgihgdhlADR, 2015).

Tableau 7 : Evolution de la consommation indivitkiele la viande de poulet de chair

(kg /hab/an) en Algérie

Consommation
(Kg/hab/an)

2000 6

2001
2002
2003
2004
2005
2006
2007
2008
2009
2010
2011
2012
2013 11
Source : MADR ,2015
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L’objectif de notre étude est d’estimer la produetde viande de poulet en Algérie
pour 'année 2014. Cette évaluation est baséeesudifférents paramétres de production de
différents segments de filiere avicole : élevageraducteur de chair, couvoirs, élevages de
chair, et abattoirs. En outre, nous avons estiméotssommation de cette viande dans la
wilaya de Tizi-Ouzou. Enfin, nous tenterons d’avaim apercu d'une régulation de cette

production animale.
1. Estimation de la production de viande :

En Algérie, I'évaluation directe de Rroduction avicole est défaillante, les
informations (statistiques) ne sont pas rigoureusessentiel de la production est concentrée
au niveau des producteurs prives (Eleveurs, absttduieries particuliéres, structures
commerciales) dont les activités ne sont que piarent publiées dans les statistiques du
ministére de I'agriculture.

La méthodologie adoptée pour mener cette étudesters collecter des données en vue de

pouvoir faire les analyses a partir d’'une estinmatio

L'estimation de la production des viandes de Jelast produite selon le nombre de volailles

abattus de poulet et leur poids moyen.

Les estimations des quantités produites compreniabattage commercial et non
commercial. L'abattage non commercial désigne tdailles abattues dans les fermes pour

I'autoconsommation.
1.1. La démarche suivi :

-Recueil des données sur les importations des psussproducteurs chair au prés de CNIS

service des douanes Algériens,
-Introduire la production du principal fournissela marché Algérien «Hubbard»,

-Recueil des informations de production de quelgréférences de quelques unités de
production privé au niveau régional (couvoir Tha@ltheman « SNC grand couvoir de
Mekla et celui de Boukhalefa, et quelques élevalgeseproducteurs chair et des élevages de

poulet chair).

-Utilisation de références puisées dans la bibéipgrque,
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-Synthése des moyennes des différents parametnssiéces :

Taux de mortalité d0 aux conditions de transpostréproducteurs

Le ratio males/femelles,

Taux de mortalité prés ponte (élevages des reptedrs),
* Taux de ponte,

* Taux d’éclosion,

» Taux de mortalité en élevage de chair,

« Age al'abattage,

* Poids vif a 'abattage,

* Rendement a la carcasse,

- Analyse et traitement des données pardieilel Microsoft Excel version 2007

1.2. Méthode d’analyse

Notre étude est basée d'un coté sur les donnéegepnent de Centre Nationale
d’'Information et des Statistiques (CNIS), qui slastimportations de chaque mois a partir des
importations de octobre 2012 jusqu’a février 20&dd’'un autre coté faire un cumulé des
productions d’Hubbard Algérie, qui est une socigtite (Algérie —France) considérée
comme le plus grand fournisseur du marché Algésiempoussin reproducteur chair et ponte
et ceufs a couver.

La production totale est estimée directement arpdes mises en place du chaque mois qui
nous permettent d’évaluer la production totalerdess d’importations des poussins
reproducteurs chaire, aprés prise en compte dessgésiux de mortalité pour chaque phase
de processus de production).

Cette figure illustre les différentes phases degseus de production :

Mier place des reproducteurs
Elevage (23 semainapl———~ ﬂ
Ramassage des ceufs

Désinfection——— ﬁ

Stockage et Conservation des ceufs (10 jours)

J
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Incubation (21 jours)

Eclosion

Réceptiol des poussins chair d’un jour

A4

Elevages de poulet chair (56 jours)

\
Abattoir

Produit final

Consommateurs

Figure 7: Présentatiosimplifié de processus de productide viande du poul

Les donnéesllectée au niveau de CNIS sont saisgs ordinateur que nous avc
organisé a l'aide de I'logiciéMicrosofi office Excel Version 20Q7La figure N°¢ montre un

exemple

excel production xlsx - Microsoft Excel Outils de tableau croisé dynamique. -
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Figure 8 : Ekemple de tableau de fiche de produc de poulet de che




Notre estimation est basée sur un ensemble deailgatpu’on a choisi, qui

commencent a partir de la phase de reproducticqujad’abattage, ensuite la production
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finale. Pour cela, la moyenne de chaque paramgliswpour ces calcules est obtenus a partir

des résultats de quelques différents travaux ei@scaux nivaux national qui sont représentés

dans le tableau suivant :

Tableau 8 : Valeur moyenne des paramétres de neieselon les étapes de production

Les parameétres La
techniques Les taux (%) Les travaux moyenne
(%)
Taux de mortalité dy
au transport 1 -Mahmoudi, (2001) 1
14 -Cherifi, 2008
Le ratio (cogd 12
femelles 10 -Elevage visités
14,26 -Cherifi, 2008
8,5 -Mahmoudi, 2001
Taux de mortalité en 5,34 -Ben abdelaziz, 2005 8.36
élevage reproducteur 11,72 -Ben senousi et al, 2011
2 -SNC (2014)
taux de mortalité en 9.33 -Kaci, 2014
élevage de chair 10.76 -Chabat, 2012
10 -Rahmani, 2007 9.72
8.84 -Beghman, 2006
56 jours -Chabat, 2012
Age a l'abattage 56 jours -Kaci, 2014 56 jours
56 jours -Rahmani, 2007
56 jours -Elevages visités
-2,47 kg -Bensnousi, 2011
Poids vif a I'abattage -2.34 kg -Beghman, 2006 2.39 kg
-2,37 kg -Kaci, 2014
-2,34 kg -Becheker et al, 2009

Un parametre fondamental de la production estale de ponte, ou l'intensité de

ponte exprime le nombre des ceufs pondus par updaaude poule pondeuse durant leurs

cycles de production moyenne de 40 semaines d'dsa®sultats obtenu a partir de I'étude

de Cherifi (2008) effectuée au niveau de groupedwide Blida, corso et de Rouiba.

L’évolution de lintensité de ponte est représemaeune courbe dénommeée courbe de ponte.
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Pour avoir des résultats avec umgice précision que possible, nous avons essayé

de faire différentes moyenne pour ce parameétre-a‘dge :

A partir de la courbe de ponte pratique obtenusdas résultats de Cherifi (2008), et un
autre modéle d’'une courbe obtenue a partir desgestrement d’'un élevage privé de
«Sersou» a Thala Atheman wilaya de Tizi-Ouzou,darlee de ponte a été divisé en 04

phases pour raison de tensité de ponte a quefhewtra distinguer comme suit :

e premiére phase : de PKsemaines jusqu’a la 28@maine d’'age, qui enregistre 41,50%
de taux de ponte, significatif de 9,13 OAC/Pouléspnte. Ce faible taux dans cette
période est di a un faible taux de fertilité ou pemilettes sont encore en faible

performances zootechnique, et une fragilité des @eté enregistrer.

« deuxiéme phase : de Y8 semaine a la 36°semaine d’age c'est-a-dire jusqu'a la
122 semaine de production. Cette phase est caractds@éen taux de ponte trés
élevé atteindre 84.62% et c’est la ou la productarche son pic qui arrive a 86%
(Cherifi, 2008, Sersou, 2014). Dans cette phas@rtaluction d’OAC augmente

pratiguement, elle arrive jusqu’a 44 OAC /PP dusafitt semaines uniquement.

» troisitme phase : c’est I'étape ou lintensité dmtp connaitre une diminution de

37 semaine a la 48°semaine qui arrive & 72,9%, avec, 68 OAC/PP.

« derniére phase de ponte qui s'étale a partir d&°4emaine jusqu’a la fin de la
production, qui est de 64 semaine d’age. cetteogérconnait une chute de taux de
production arrive a 42,85% d’environ. Cette chige & I'age avancé du cheptel qui
influence sur la fertilité. Le nombre d’'OAC que wsoavons introduit est de 47,55
OAC/PP.

Pour le deuxieme paramétre atiile taux d’éclosion, nous avons utilisé trois

moyennes pour les quatre phases de productiomjsonrde degré d’éclosabilite :

* Les ceufs récoltés dans la premiére phase ont Mrd&ab3%

* Les ceufs récoltés dans la deuxieme phase ont unqguauatteindre en moyenne
84,87%
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» Les ceufs récoltés dans la troisieme phase ont wx dégal a celui de la phase
précédente qui est de 84,87%.

» Les ceufs récoltés dans la quatriéeme phase onuxrd&a68,27%

Pour la deuxieme et la troisiepiease, on remarque un taux élevé. Cela
correspond a la période ou le taux de ponte estélenc un taux de fertilite élevé qui
signifie un pourcentage des ceufs clairs beaucoumsmiaférieurs par apport aux autres

périodes.

D’autres facteurs peuvent influencer ces taux cemes conditions de ramassage et de
stockage des ceufs, un meilleurs rendement estwobtdre 5 et 7 jours de stockage avec 14-
15°C avec une humidité de 75-85% selon SauveuB &&&8 par Chérifi,(2008).

Lorsque les conditions et la durée de stockagedgpasse cette norme parfois atteindre
jusqu'a 20-25 jours influence négativement suaiextd’éclosion. Prenant en compte aussi les

éguipements des couvoirs qui sont par fois défdgla
1.3. Phases et processus de production de viandeqmirilet :

Nous savons que la disponibilité de la viande Vlelalans I'année varie d’'une

période a une autre et d’une saison a une autre.

Cette balance est liée a la production de chaqtiedeé Notre estimation était faite dans le
but d’avoir une idée sur cette production.

A cette fin, la conduite de ce type d’estimatiordsase en plusieurs phases pour chaque mois

d’importation de poussins reproducteurs chair guwm.
1.3.1. Phase d’élevage reproducteur et de productia

La phase d’élevage des reproducteurs est un mimgartant dans tout le processus
de production, c’est la ou on prépare les repraustpour un meilleur rendement soit pour
la quantité des ceufs a couver ou la qualité dedessers, donc la qualité de poussin chair.
Cette période s’étale de premier jours de la miseplace jusqu'a I'entrée en ponte qui
comprend la 24" semaine en moyenne selon les souches qu’ellelégmts ou lourdes
(Cherifi, 2008).
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La phase de production commence par la maturik@elle (mise en ponte) jusqu’a la
réforme. La durée de production varie aussi sedsnsbuches utilisées en moyenne de 40
semaines (Cherifi, 2008).

1.3.2. Phase de ramassage et stockages des ceufsiaet :

Afin d'assurer une bonne qualité de I'ceuf, il fégialement effectuer des ramassages
fréquents et dans de bonnes conditions. Les OAGedbétre désinfectés le plus tot possible
apres le ramassage. Les conditions de consenatiétevage doivent permettre de maitriser

I'hygiéne, température et hygrométrie.

La durée de stockage au couvoir doit étre suffesamtil est enregistré un manque de
gualité des poussins provenant d’ceufs trop frainatbés moins de 48 heurs aprés la ponte.
Mais aussi pas trop longue, sachant que des daerétodkage de plus de 7 jours affectent le
taux d’éclosion et la qualité du poussin a déclauérin et al(2011).Selon toujours le méme
auteur plus le temps de stockage dépasse les ¥, jgus les conditions de stockage devront

étre maitrisées : température a 16°C environ, ggtoe de 70% et retournement successif.

Ainsi des ceufs de jeunes et vieux parentaux vooreplus tardivement et avec un taux
d’éclosion inferieur a la moyenne, donc produire deussins insuffisamment finis a la mise
en place, alors que des ceufs de reproductriceg ale gponte vont éclore plus rapidement et

produire des poussins de bonne qualité et beaunayx résistants. Guérin et al(2011).

Dans cette partie nos calcules sont effectués ptemaconsidération la durée nécessaire pour
le stockage des ceufs (moyenne de 10 jours) aprécddte, et la durée d’incubation (21

jours).
1.3. 3. Phase d’élevage de poulet de chair :

L’élevage standard de poulets de chlainsiste a mener a terme I'élevage des
poussins jusqu’a I'age de I'abattage, en respetganiormes d’élevage pour une meilleure
croissance : nutrition, densité, température, éd@i, hygiene, vaccination...etc. et des

conditions de préparation du batiment et du mdgerie
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Figure 9Facteurs qui limitent la croissance et la qualitépdule .

L'age a l'abattage moyen en Algérie est de 56 j a déclarer Kaci et al 201
résultats d’'une enquéte au prés des élevages aauxivde centre de p: pour situer la
période d’abattage de sgoulets qui sont arrivés au stade final, on les@tcettemoyenne,
avec un taux de mortaligturant |élevage de poulet de chaéduire a partir d'une synthe

de différentdravaux effectués dans le méme secteur qude 9.72%.
1.3.4.Abattage et rendement fina :

Fondamentalement, il existe des exigences a respavant, u momer et apres
'abattage.Toutes les volailles sont inspectées afin de cowirqu’aucun animal déja mc
ne soit pésent dans la zone d’abattaMais quand il s’agides petites tueri, ces normes
sont presque souvent négligeables, ce qui réperggativement sur la qualitée produit

final et donc la santé de consommate

1.3.5. Quantité produite :

A partir des importatior et une fois que la production de chaque mois est fai
partir d’'une addition des productions qui arriventméme temps c'-a-dire le méme mois

d’abattage, on est arrivé jusq la production totale.

La quantité produite finale est la somme de résuitsu des importatis en rajoutant

les productions d’Hubbarcbmulé
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2. Estimation de la consommation de viande de poule

L’approche pour estimer la consommatienviande poulet dans la région de Tizi-
ouzou est réalisé sous forme d’enquéte.

Pour réaliser ce travail nous avons formulé un tipm@saire aux consommateurs, et un

guestionnaire aux vendeurs de viande de poulei(lsk et boucheries).

2.1. Démarche suivi :

Réalisation des deux questionnaires

AN
Prés enquéte pour les consommateurs (15 personnes)

N
Enquéte (consommateurs et boucherie)

4

Traitement et analyse des données par logicieltzddoft Excel 2007

AN
Résultats et discussion

NS

Conclusion

Figure 10 : Déntar suivie pour effectuer I'enquéte
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2.2. Méthodologie de I'enquéte :

L’enquéte a été effectuée au prés @epkbsonnes de consommateurs et 40

guestionnaires pour les vendeurs viande des \agaill

2.2.1. Réalisation de questionnaire des consommatsu

L’enquéte a été arrangée sous formen djuestionnaire, qui est structuré d’un
ensemble de questions qui sont formés en deuxepartia premiere nous donne des
informations sociales sur le consommateur commdéadia ou rural, nombre de
personne/famille, nombre de travailleurs/famillec.éfa deuxieme traite le comportement de
consommateur comme : préférence entre viande retudanche, quantité consommeée de

viande blanche, critéres d’achat...etc.
2.2.2. Réalisation de questionnaire pour boucheriext volaillers :

Ce questionnaire a été fait pour 40 vendeurs deleiaes volailles dont il contient
principalement les informations suivantes : le pdevente, préférence d’achat entre viande

blanche et rouge par les consommateurs, régutiitente, la quantité vendue...etc.
2.2.3. L’échantillonnage :

L’échantillonnage des consommateurs a été faitalmaniere aléatoire, personnel de
la fonction publiqgue comme UMMTO, étudiants ded$éldntes régions de la willaya et autres

personnes apres avoir leur accord d'étre enquéter.

La figure N°11 présente la répartition des enquétés la willaya de Tizi-Ouzou selon leur

daira.
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Figurell : Répartition des enquétés selon leur daira

Dans le tableau 9nous avons présenté la répartition des enquétés |

eur daira

Tableai 09 : répartition des enquétés

La daira % des enquétés de chaque ¢
TO 28,76
AZAZGA 22,88
DBK 10,46
OUAGUENOUN 7,19
BOUZGUEN 3,92
DEM 3,27
MAATKA 3,27
AZEFFOUN 3,26
LNI 2,61
BENI DOUALA 1,96
BENIYENNI 1,96
BOGHNI 1,96
MEKLA 1,96
TIGZIRT 1,31
OUACIF 0,65
TIZI RACHED 0,65
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2.2.4. Analyse des données :
Notrbase de donnéesété faitepar un le logicielle Microsoft Excel 20,
la figure N° 12présente un exemj:

= —
(Y b O g s - - ‘ Classeur] xdsx Excel CONSOMMATION xisx - Microsoft Ex:l‘

2/ accuell | insemion  Miseenpage  Formules  Données  Révision  AMichage  Compléments
B | EEE B[ || Eirmones mios sttt [ semears A T
e ? o | ) s = = Risionnerel e | e b e | e e Lt omer
Fressepa. (& Falice = Alignement c) Nombre & Style Cellules Edition
| AF13 - @ £
A B e o e F G H ' n © | L

1 |Ndeconsm Date de I'encuete I-Renseien -consom  L'age Région ' Classe-social * Nbr-orsn/famille © Nbr Quelle eso
1 |Ndeconsm Datede l'enquete I-Renseign-consom  L'age Région | Classe-social | Nbr-prsn/famille | Nbr Quelle esp
2 A 16/06/2015 35ans 2 ] 2 1 1,245 2

3 2 16/06/2015 30ans 2 12 12 1 1,2,3,4,5 1 lapine

a 3 16/06/2015 25ans 2 10 2 1 4.5 2

5 4 16/06/2015 25ans 2 7 2 1 4 2

5 5 16/06/2015 25ans 1 10 5 1 4 o

7 6 17/06/2015 23ans 1 5 3 1 24 L volaille
8 7 16/06/2015 27ans 2 6 2 1 1,2,3,4,5 2

i) 8 16/06/2015 25ans 1 8 3 1 124 1 bovin
10 9 16/06/2015 25ans 1 6 4 1 34,5 2

11 10 22/06/2015 24ans 2 6 3 1 24 2.

12 1 16/06/2015 28ans 2 7 2 1 24 1 caprin
13 12 16/06/2015 24ans 1 6 2 1 24 2.

14 13 16/06/2015 32ans 2 a 2 1 12,4 2

15 14 17/06/2015 35ans 2 3 1 1 1,234,5 1 ovin
16 15 17/06/2015 28ans 2 s s 1 1245 1 lapine
17 16 16/06/2015 23ans 2 14 a 1 124 1 ovin
18 17 17/06/205 23ans 2 a 2 1 1,2,3,4,5 : 5 volaille
19 18 17/06/2015 24ans 2 3 3 1 24 2

20 19 17/06/2015 23ans 2 10 7 2 5 2

21 20 18/06/2015 325ans 2 El 1 1 234 2

22 21 18/06/2015 26ans 2 s E 1 1,2,3,4,5 1 Bovin
23 22 18/06/2015 46ans 2 6 2 1 1,234,5

24 23 21/06/2015 » 27ans 2 3 s 1 14 1 ovin,volaille
W4 > M| Feuill Feul2 ,“Feuid %I 4 il I

prét |

= — ———— — —

Figure 12 xBmple de tableade la base de données







1. Estimation de la production :

Résultats et discussion

Le tableau n° 10 représente I'effectif des miseplane des reproductrices et le

nombre des ceufs a couver produits

Tableau 10 : Tableau récapitulatif des résultaterols

Nombre des
reproductrices
Mise en place

Nombre des OAC

Quantité de viande
produite

Les importations 1,2 million 128,4 millions 208,3 mille tonne
Hubbard 1,4 million 139 millions 301,2 mille tonne
Total 2,6 millions 267,4 millions 509,5 mille tonne

L’étude statistique suivie nous a aboutis a plusieesultats qui sont résumeés comme

suit :

1.1. La production de poulet de chair issu a partides importations :

La production de viande de poulet dans l'année 2@lgartir des parentaux

reproducteurs importés du Octobre 2012 jusqu’ai€é2014 a été estimée a 208, 3 milles

tonnes, comparativement avec la Tunisie qui a ptatiuns la méme période une quantité de

173,9 mille de tonne (Ministére de I'agriculturaisien, 2015)

La production dans chaque mois issu des imponsitio

Le tableau N° 11 présente la production de viatelpoulet de chair dans chaque mois

de 'année 2014 issu des importations:

Tableau 11: production de viande de poulet de clszu des importations

Les mois La quantité produite en tonnes
Janvier 14961,4
Février 13338,8

Mars 24248,8
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Auvril 14957,5
Mai 16926,7
Juin 23536,2
Juillet 15100,6
Aout 17642,4
Septembre 19391,3
Octobre 16482
Novembre 14305,8
Décembre 17115,7
Total 208.3 million tones

Une variabilité de la production, c'est-a-dire uvhetuation remarquable dans la

disponibilité de viande de poulet au sein du marwd@nal durant les mois de 'année. On

remarque qu’elle atteint plus de 24 mille de &sBn mois de mars, et une quantité aussi

importante produite en mois du juin qui arrive an28e tonne. Si on fait une remonté en haut

de la chaine de production de poulet de chair, rmuivera que les importations des

reproducteurs correspondantes aux périodes ou @nsamt plus importante que les autres

périodes de 'année.

En outre, d’'aprés les résultats, on remarque desdas ou la production en diminution qui

est correspondante a la saison hivernale commeole de novembre, février, sachant que

'organisme de poulet est sensible aux températomsses. Des mois aussi ou la production

est faible comme le moi de Juillet et AoQt, c’esbli il fait chaud (période estivale), c’est la

période ou les élevages avicole enregistre un deumortalité plus que les autres périodes,

méme si il ya des batiments ou les conditions diande sont améliorées.

La figure N° 13 illustre nos résultats en prodmetissu a aprtir des importations comme

suit :
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Tonne
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20000

15000 -

10000 -
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Figure 13: Quantité de viande de poulet produpeardir des importations

1.2. La production d’Hubbard :

Un autre résultat est obtenu est celui de la piimlucd’'un des plus grands
fournisseurs étrangere installé en Algérie en ptedavicole, sa production final est estimé

301 mille tonne, cela confirme la place qui occupe ceuge dans le marché Algérien en

approvisionnement du produits avicoles.

1.3. La production totale :

A partir de ces deux résultats pringipde résultat final de I'estimation de la

production de viande de poulet de chair en Algén014 a été estimé a 509 mille tonnes.

Ce dernier est un peu élevé par rapport aux ampréeédentes : 330 000 mille tonne et 475

mille tonne en 2012 et 2013 respectivement (Kaal,2013 et Alloui, 2015).

Comparativement a nos voisins, en 2014, le Maroc a produit 534.000 tonnes de vianides

volailles dont 78.000 tonnes de viandes de dinder(ame, 2015). Une production supérieure

a celle de I'Algérie.par contre un chiffre inferfeten Tunisie, en 2014, la production de

viande de poulet est de 131,5 milles tonnes (Ménésde I'agriculture, 2015).

Ce niveau de production de viande ddgiale chaire en Algérie est expliqué par le

facteur principale de I'alimentation, ou pour puoe 1 Kg de poulet, nos aviculteurs utilisent

en moyenne 3,5 Kg d’aliment, composé a 95% de atale soja, deux céréales importées en

devises,
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Aussi le prix de poussin, la mauvaise qualitérdegens de production et le prix des produits

vétérinaire....etc.

2. Estimation de la consommation de la viande de pket de chair:
Les résultats issus de I'enquéte sont présentémeasnit :

2.1. Préférence d’achat entre la viande blanche etuge:

Hrouge
M rouge+blanche

M blanche

1%

Figure 14: |la préférence d’achat entre viande blarat rouge

D’apres les résultats obtenuardipde notre enquéte sur la consommation de

viande volaille, les consommateurs de Tizi-Ouzot tendance de préférence d’achats de

viande rouge (des ruminants) qui arrive jusqu’a 5déftre 45% pour la viande des volailles.

Cette préférence dans d’autres pays on trouve 'qgela méme en France. Au Royaume-Uni

et 'Allemagne la volaille est la premiére viandmsommeée (Pierre et al, 2011).

En Maroc la volaille ainsi représente la moitiél@eonsommation totale de viande (Gruere

et al, 2014).
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2.2. Criteres de choix pour la viande rouge et blatrhe :

Un peu plus de la moitié des consommateurs enqgpétérent acheter la viande
rouge avec 54,4%, malgré son prix est excessiveahgme contrairement a la blanche. Cette
préférence est justifiée par la haute importacceraée au golt (40,78%) par les
consommateurs, ou ce critere occupe la deuxiémsseclzhez les consommateurs de la viande

blanche (17,6%). Pour cette derniere le criteneqipiale est le prix (21.97%).

En Tunisie, le critere principal pour le choix dande rouge est aussi le gout (Dhraief et al,
2012).

En France le principal critere de choix apporté3@# des consommateurs est le critere de la
couleur et celui de 'aspect de la viande.le pienvdans la troisieme classe apres la mention
d’origine francaise de la viande. (Fabiane et 814). Le méme choix en Belgique ou ils
accordent une haute importance aussi pour la quetlite gout, ainsi que le prix ne vient

qu’en 5™position parmi les critéres (Crioc, 2012).

45,00% -
40,00% -
35,00% -
30,00% -
25,00% -
20,00% - MW Rouge
15,00% - M blanche
10,00% -

5,00% -

0,00% -

prix gout autres

critére de choix

Figure 15 : Criteres de choix de la viande rouge
2.3. Consommation de viande blanche :

Une question sur la consommatieria viande blanche a confirmer que la quasi
totalité des enquétés consomment cette dernierguialie soit la viande la plus favorite des
enfants qui aide les mamans a leur offrir une aliagon saine.
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Pour les adultes, la variété des produits élab@®soupe, piece entiére, plat, charcuterie de

volaille...) est favorisé par leur forte demande.

1%

Houi

H non

Figure 16 : consommation de la viande blanche

2.4. Lieux d’achat des viandes de volailles :

Environ 37% des consommatearprovisionnent de leur viande volailles au

prés des boucheries, en raison de développemerdgsdderniers comparativement au point

de vente spécialisés en viande volailles qui smaitnent un peu recherchés.

En Tunisie, le premier lieu de leurs achats essidas boucheries (Dhraief et al, 2012). En

Espagne et Hongrie les lieux d’achats beaucoupgaaosles magasins traditionnels.

Enfin en France, les bouchers sont classés §"faclasse pour les lieux d’achat d’apres le

premier lieu qui est les hypermarchés, puis lesisnarchés ensuite les hard discounts

(France Agri Mer, 2013).

MW boucherie

B boucherie+volaillé

H boucherie+ferme

m volaillé

Figure 17 : Lieux d’achat de viande volaille
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2.5. Gonsommation de différentes espec :

Prés de 45%eslconsommateurs enquétés, achetent un meélangierake \d
poulet et celle de dinde et 37% achétent le pauietuement. Ces résultats des changen
des habitudes alimentaire chez les consommateanigt de différents platse cuisine, acces

a la découpe...

Pour les autres espéces, on a enregistré un tils & tendance’acha : 4% pour la dinde
et 13,8% pour le reste despecescaille, canard, oie et pintad€)es résultats sont expliqu:
par la faible production de ces dernic sachant que la production de dinde industr

connait un développement assez avancé par apyx autres espéeces.

50 -
45
40 -
35 A
30 A
25 A
20 A
15 A

10_ i
5 .
0 —

poulet poulet+dinde dinde autres

Tendance d'achat

Espéce acheté

Figure 18: Consommation de différentes espéces des vo

Les Pays bas didpagne, le poulet le plilargement ’bffre en grande:surface
(Marie, 2005)
La consommation de volaill en France, elle représente 62 % dedasommation de poul

contre 20 % pour la dinde 12 pour le canard (Vivian et al, 2014)
2.6. Quantité de viande achetée par mo:

L’enquéte effectuée prés des consommateurs delyavde Tiz-Ouzou montre
gue 40% des ménagémmille) achétent de 6 a 10 kg de viande volaille par , ensuite

environ 2% des consommateurs achétent plus de 2Hakgmois comme lemontre
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I'histogramme suivant. Cette différence on peuxplegqué par le pouvoir d’achat d

ménages.

45,00
40,00
35,00
30,00
25,00

20,00
15,00
10,00
5,00
0,00 n -

1-5kg  6-10kg 11-15kg 16-20kg 21-25kg >25kg

étes

7

menages enque

Quantité de viande

Figure 19: Quantité de viande achetée par famille/i
2.7. Choix entre différentsachats (entier ou découpe:

La fluctuation desprix des viande volaillesu on trouve des périodes auxque
les prix sont élevés celmpose aux consommateurs d’aller vers la découp&)&ui es
moins chére et accessible. Par fois aussi on éréesr ménages achétent des morceaux
au moins qudes autres soit par préférence ou bien selon lats mles cuisini cela est
expliqué en figure n° 2Cet aussi la rapidité et la facilité de préparatipi sont cités par le

consommateurs.

M cuisses M escalope M cuisse+escalope divers M entier

4,61%

15,99%

Figure2C: Achat de différentes formes de poulet
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Pour les préférences de la découpe, dont 6€ trouve environ d 35 % des préferent

les escalopes et environ%echoisissel les divers comme les abats et les

En comparantahs la majorité des pays europ¢, oula consommation de volle s’effectue
sous forme de découpe (exemple : les -Bas ou ['ltalie) et de plus en plus sous la forrat
produits élaboreés (produits cuits, fumés ou majyinéexme en Belgique, en Allemagne ou

Royaume-Uni.

Aux EtatsUnis, pratiquement aucurvolaille n’est achetée crue et ent (Malpel et al,

2014).

2.8. Qitéres de choix lors di I'achat de viande des volailles :

% de choix

Critere de choix

Figure 21: les criteres e choix lors de I'achat de viande vola

Cette enquéteontre que le consommateur accorde une imporia la qualité de
la viande volaille (29.84%poLr son intérét nutritionnelle qui présentee excellete source
de protéines essentielles, dimeganisme ne pelpasles synthétiser. prenant compte asa
richesses en vitamine et minéraux (vitamines daggd®, phosplre, magnésium ¢

sélénium...etc.).

Comparant a un autre pays commBénin, pour la viande de poulet les principaux cris

de choix sonte gout, la texture et le pi (Soudjinou et al, 2007).
2.9. Satisfactiondes consommateurs par la quantité consomm :

Plus de la moitiles consommateurs enqur (59%)sont satisfaiel par la
guantité de viandeonsommeé, cela explique par la gamme des acides aminésequouve

dans cette derniére, d’autres 37% ils disaient comme le montre la figure Met d’apres
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eux elle n'est pas trogpprécié et ils préferent la viande rou@a flaveur, en suite d’autre
sour@s de protéines alternatives comme le lait et lefs geuvent étre complémentaire p

eux.

S}
%

20

non
autres

Satisfaction de la quantité consommée

Figure 22 : satisfation des ménages par la quantité de viande conso

Pour confirmer ou infirmer quelques réponses desa@mmmateurs, enquét des vendeurs

effectuéea répondu a cette " :

L’enquéte a confirm@ue le consommateur s’oriente vers I'achat dedade rouge plus qt
la viande blanche, malghé souci de prix, mais selon le consommay, il vaut mieux
acheter une petite quantité de viarouge régulierement que de grandes quantités dele
volailles, son explication entoure le faite queviande rouge as un meilleur goQt , est
apporte plus de bénéfices pour luoté nutritif, et surtout en cas de maladie ( I'aéi

M blanche

Hrouge

Figure 2®référence d’achat entre la viande rouge et bk




Résultats et discussion

Les réponses des vendeurs desletade volailles confirment les réponses des
consommateurs enquétés concernant I'espece laapheté des ménages, effectivement les
points de vente rassure que le poulet est beaydaspvendu avec un seuil de plus de 80%,

ensuite la dinde qui représente que 8%, les aes@dsces leur vente reste in signifiable.

M poulet
M poulet et dinde

m dinde

Figure 24 : I'espéce la plus vendue

Le consommateur n’as pas unsade viande tout les jours, ce n’est pas par ce
gue elle n'est pas disponible, mais parfois elleckgre, et son pouvoir d’achat est limité,
pour cela on trouve que plus de 40% des ménagesldavilaya de Tizi-Ouzou achétent
leur viande le week-end, une fois que tout les ntemle la famille se réunissent. Et il ya que

2% des enquétés qui ont un acces a la viande dgrekque tous les jours de la semaine.

2%

M toute la semaine
m week-end
m fetes, ramadhan et

week-end

fetes et ramadhan

Figure 25 : Tensité de vente dans les différenéemges







Conclusion

La réalisation de notre étude a permis d’acqué&srabnnaissances sur la viande de
poulet dans le domaine de production et de consdimma
L’estimation de la production de viande de pouleéeaessité I'utilisation des paramétres de
références a toutes les étapes de nos calceNsafi, production d’ceufs a couver, élevage
de poulet de chair et abattage).
La production de viande est estimée pour I'anndel 20509 mille tonnes. Cette production
s’avere supérieure a celle des années précédentes,
Cette production n’est pas constante durant les @il'année. Elle est appréciable pour les
mois de Mars, septembre et juin ou elle dépass2d@60 tonnes. Par contre, la production
durant la période estivale, coincidant avec lessfé&t le ramadhan, est insuffisante. La
consommation de la viande durant cette périodefoest. En conséquence, la production
nationale ne couvre pas la demande des consommadeules périodes précises. Cette
situation se répercute sur le prix de la viande gugmente sur le marché et sur la
disponibilité de cette denrée animale.
L’estimation de la consommation nous a permis deaitre le comportement alimentaire du
consommateur de la viande de poulet et de conraitrizeau de consommation par périodes.
L’acquisition d’informations sur la production e tonsommation de viande de poulet peut
contribuer a la mise en ceuvre d’'une régulation etee adenrée animale. La base de cette
opération sera la disponibilité des poussins ramtmlirs chair qui est dépendante de
limportation. La production de ces poussins en éhlg n’est pas encore suffisante. La
planification des élevages de reproducteurs chstirlae deuxieme étape a considérer. La
production d’ceufs a couver doit étre performanter mouvrir les besoins en poussin destinés
a I'élevage de poulet de chair a programmer salsrbésoins du consommateur de viande de
poulet.

Enfin, I'élaboration de cette régulation de la wWlarde poulet de chair va améliorer et
régulariser la couverture de la ration alimewetaur le plan protéique en Algérie.

Sur la base de ses constatations notre principglgestion est :

Etablir d’autre travaux qui compléterons ce modésteaille en inclure la production de chair
de dinde, une viande qui est devepussente dans nos plats de cuisine de plus en.phus
pouvoir faire une autre approche qui va situer mikuproduction de viande de volailles les plus

consommées en Algérie.
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ANNEXE 01

Le questionnaire distribué aux consommateurs danslrégion de Tizi-

Ouzou pour réaliser I'enquéte.

Ce questionnaire est établi dans le but d’estimealconsommation des viandes volailles dans la willage Tizi-Ouzou,
il est réalisé dans le cadre de la préparation d'umémoire de master I, spécialité : nutrition animde et produits

animaux.
Date de I'enquéte :
Numeéro de I'enquéte :

I-Renseignements concernant le consommateur :

-L’age :

-La région :

-Secteur d'activité :

-Exercez vous d'autres activités? oui I:I non I:I
-le nombre de personnes dans la famille : I:I

-Nombre de personnes qui travaillent dans le f1:|

- Aimez-vous les viandes ? Oui I:I n1:|
-De quel genre ?: Ovinel:l roep I:I

Bovine I:I volaille I:I
-Faites vous des élevages ? : Oui I:I non I:I

Si oui dites quelle espéce :

II-Concernant la viande :

1-préférez vous achetez les viandes rouges oudedes blanches : rouge I:I

-Selon quel critere . prix I:I goﬁl:l autres I:I
2- Consommez-vous la viande blanche : oui I:I no1:|
-Quel genre : volaille I:I Iapi1:| poisson I:I
3-Vous achetez les viandes volailles : oui I:I non I:I
-D'olt ? Boucheriel:l \ibhéa I:I ferme I:I

si oui Iaquelll:l

lapine I:I
poisson I:I
autr1:|

blanche I:I

-Quelle espeéce : poulet I:I dinl:l caille | | oie |

|tade ]

4-Fréquence d’achat : par jour I:I par semaine I:I
Par an I:I

par moisl:l




-quantité achetée :

5-Sous quelle forme vous achetez la viande : entier grol:l moy1:| petit |:|

- Découpée I:I cui1:| escalope1:| diverl:l
6-Qui achéte la viande & la maison : la mére I:I le ;1:| Le fils I:I la fille I:I
7-principaux criteres choix lors de I'achat : ixD qualitEI morceal:l couleur I:I

8-Autres viandes préférée, de: poulet CE1:| pintade I:I cana‘:l dinde I:I I:I
o ]
10-vous préparez votre viande : % | r6ti| | bouizl':l

11-Est ce que vous faite des parts égales a lamais Ouil:l ntl:l

12- y'a-t-il une apparition des maladies ou degd@tations sanitaire en consommant la viande Nelai

o] e[ ]

Par exemple :




ANNEXE 02

Le modele de questionnaire distribué dans lestpoie vente des viandes de
volailles.

Ce questionnaire est établi dans bute de prépardtin mémoire de fin d’étude en Master Il spéi&al
nutrition animale et produits animaux sous le théfstimation de la production des viandes voladesAlgérie
et consommation dans la wilaya de Tizi ouzou.

Point de vente : Boucheri{ ] Vidai [ ] Laferme [ |
1-Le consommateur achéte plus la viande : blanche [ ] rouge [ ]

2-Est-ce que vous avez des clients régulieremeantitoute la semaine ?

ou [ Nen [
3 -Fréquence de vente : par jour |:| par semain1:| par mois |:|

-La quantité vendue :
4-La vente est élevée : toute la semai|:| week-end |:| fétes et ramadha|:|

5-Est-ce que il ya une stabilité de vente de viamaailles durant tous les moins de I'année ?

Oui |:| Non|:| Autre |:|

6-le client le plus fréquent :

Femme [ ] Homn ]
7- I'espece la plus vendue ? Poulet |:| Dinde |:| Autres |:|

8-Les gens achetent beaucoup plus :

Entier I:I

Poulet
Découpée |:|
Entier |:|
Dinde
Découpée |:|
9-y a-t-il une préférence d’achat pour : Escalope |:| Cuissei:|

Abats |:| Divers |:|
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ANNEXE 04

Cette figure reprsente une partie des importatmsateriels biologique en 2013 récupert
sein du CNIS que on a utilisé pour nos calc

£ PaY'S POS_TARIFLIEELLE PODSkg WALEUR A= USD MOIS
T |FRAMCE  "TI0S1H0 Cogs et poules (poussins); poids = < 185 g de race de chair. B350 T&830V13 143773 "
5 |FRAMCE '105110  Cogs et poules [poussins); poids = < 155 g de race de chair. 4656 3301530 12472702
9 |FR&MCE '1051H0  Cogs et poules [poussins); poids = < 155 g de race de chair. S0a T22716 14142 03
0 |FRAMCE A0S0 Cogs et poules (poussins); paids = < 185 g de race de chair. 2000 3235461 4151103
1 |ESPAGME MM051130  Cogs et poules [poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep 2931 22834719 287633
2 |[ESPAGME M05130  Cogs et poules [poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep 3203 24782540 31216302
5 |ESPAGME T0SH30  Cogs et poules (poussins dits d'unjourl; poids =< 155a; rep 1EE3 1532143520 166452 g
4 |[ESPAGME M051130  Cogs et poules [poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep 1336 123338515 15237505
5 |[ESPAGME M05130  Cogs et poules [poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep 2044 16260536 204527 D6
§ |[ESPAGME T0SH30  Cogs et poules (poussins dits d'unjourl; poids =< 155a; rep dB32 35754323 45075107
7 |[ESPAGME MM051130  Cogs et poules (poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep 3138 26333420 3393259
5 |[ESPAGME M05130  Cogs et poules (poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep 3700 313TEaVT 395259 M0
3 |[ESPAGME T05130  Cogs et poules (poussins dits d'unjourl; poids =< 155a; rep 4335 4314703 Sd:3d45d "1
1 |ESPAGME 1051130  Cogs et poules (poussins dits d'un jowr); paids =< 185g; rep 2643 Z213VIEE3 276762 M2
1 |FRA&MCE 'M10S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 185g; rep g040 70453363 857536
Z |FRAMCE "H0S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 1850; rep 0324 7253574 913683 02
3 |FRAMCE '10S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 185g; rep B273 17431052 1479193303
1 |FRAMCE 'M10S1130 Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 185g; rep 5162 55315333 Td2117 e
5 |FRAMCE  "H0S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 185g; rep 3232 T4a55ET3 337026 05
5 |FRAMCE '10S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 185g; rep 14428 99525593 1257435 06
7 |FRAMCE 'M10S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 185g; rep 2623 4710743 59342207
5 |FRAMCE  "H0S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jour); paids =< 185g; rep 1365 S1474275 1026276 D5
3 |FRAMCE '10S1130  Cogs et poules (poussins dits d'un jowr); paids =< 185g; rep 12628 92544643 15722 D9
O |FRAMCE "MM05130  Cogs et poules (poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep 16305 #hessssE 206559510
1 |FRAMCE 05130 Cogs et poules (poussins dits d'unjourl; poids =< 1550; rep T138 55240387 £95525 "1
2 |[FRAMCE MM0S130  Cogs et poules (poussins dits d'unjour]; poids =< 185g; rep o633 41026453 siE7az e
3 |ITALIE fI051130  Cogs et poules [poussins dits d'un jour]; poids =< 135g; rep 2340 21887025 275696
4 | ITALIE 051130 Cogs et poules [poussins dits d'un jourl; peids =< 155a; rep 2855 21836730 275062 "0z
o |ITALIE M051130 Cogs et poules [poussins dits d'un jour]; poids =< 135g; rep o486 33195562 433094 03
G |ITALIE fI051130  Cogs et poules [poussins dits d'un jour]; poids =< 135g; rep 5505 37537572 473595 D4
T | ITALIE 051130 Cogs et poules [poussins dits d'un jourl; peids =< 155a; rep 3723 24351177 306735 05
3 |ITALIE M051130 Cogs et poules [poussins dits d'un jour]; poids =< 135g; rep 4365 3M0S014 391303 "Oe
3 |ITALIE fI051130  Cogs et poules [poussins dits d'un jour]; poids =< 135g; rep 1918 127382435 E12107
A A Frammadme — . R TR S T mmdm Amm Ao mmm a2 B
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Résumé

La présente étude a pour but de réalisé une estim@adur la production de viande de poulet
de chair au niveau national en 2014 et faire uramhe pour estimer la consommation de
cette denrée animale dans la région de Tizi-Ouzou.

Nos résultats ont révélé que I'Algérie a produivieon 509 mille de tonnes de viande de
poulet, dont 208,3 mille tonnes produite a paréis dnportations des poussins reproducteurs
chair, et 301,2 mille tonnes produite par le gremdnisseur en Algérie « Hubbard Algérie ».
Une production qui est un peu amélioré par appoxr années précédente .Mais ¢a reste
toujours insuffisante. L’estimation de la consomorade la viande de volailles a réveélé que
il ya des périodes dont lesquelles la demande desmges en cette denrée augmente mais
I'offre est limitée, comme les périodes des féteke #gamadhan et aussi avec une croissance
démographique qui atteint les 40 millions d’hafiiteCe qui explique I'augmentation des
prix au niveau des marché nationaux et vice-varsk est du a I'absence d’'une régulation
entre la production et la consommation.

L’élaboration de cette régulation est lié en prenlieu a la disponibilité des poussins
reproducteurs chair importés qui vont donnés desgns chair d’'un jour au moment ou la
demande en cette viande augmente, donc la nécdsstiablir une meilleure planification des
importations et des mis en place des reproduci@nss I'élevage de poulet de chair. Cela
permettra d’avoir un produit en quantité dans leamé, qui pourra diminuer et maintenir une
stabilité des prix d’achat des ménages Algérienne.

Mots clés : poulet de chair, production, consomomatiégulation, prix
Abstract

The aim of this modest work was achieving an evalnaof the production of the flesh
chicken meat at the national level in 2014, and esakn approach for estimate the
consumption of this animal commodity in the regadiTizi-Ouzou. Our results revealed that
Algeria produced about 509 thousand tons of chiakemat, of which 208, 3 thousand tons
produce from the imports of flesh chick, and 3dh@isand tons produced by the big supplier
in Algeria "Hubbard Algeria». A production thatligle improved in relation to the previous
years. But, it remains always insufficient. Theireate of consumption the poultry meat
revealed, there are periods of which the demarttlisfcommodity increases but the offer is
limited, as the periods of the feasts and the montRamadan, with also the demographic
growth reached the 40 millions of inhabitants!. sTbkplains the increase of the prices at the
level of the national markets and vice versa, ghdue to the absence of a regulation between
the production and the consumption.

The elaboration of this regulation is first relatédl the availability of the imported
reproductive flesh chicks which will reproduce ftesh chicks the moment when the demand
of this meat increases; therefore, to set a betieeduling of the imports and the organization
of the reproductive chicks as well as the breedihdesh chicken is necessary. This will
permit to have a quality product in the market amlld reduce and stable the price of
purchase for the Algerian families.

Key words: flesh chicken, production, consumpti@gulation and price.



